
(ЭЛЕКТРОННЫЙ ДОКУМЕНТ) 

 

Аннотация производственной практики  
  

Наименование 

дисциплины 
«Ознакомительная практика»  

  
Содержание Общая характеристика направления подготовки 19.03.04. «Технология продукции 

и организация общественного питания».  Приобретение способности  определять 

и анализировать свойства сырья, полуфабрикатов и продовольственных товаров, 

влияющие на оптимизацию технологического процесса, качество и безопасность 

готовой продукции,  эффективность и надежность процессов производства. 

Приобрести специализированные и профессиональные знания, в том числе 

инновационные, в области технологии производства продуктов питания, 

определять направления развития технологии пищевых производств, повышения 

качества и безопасности готовой продукции 

Реализуемые 

компетенции 

ПК-4 Способен определять и анализировать свойства сырья, полуфабрикатов и 

продовольственных товаров, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса, качество и безопасность готовой продукции,  эффективность и 

надежность процессов производства 

  ПК-5 Способен применять специализированные и профессиональные знания, в 

том числе инновационные, в области технологии производства продуктов 

питания, определять направления развития технологии пищевых производств, 

повышения качества и безопасности готовой продукции  

Результаты 

освоения 

дисциплины 

(модуля) 

  УК-4    
  Знания: Свойств сырья, полуфабрикатов и продовольственных товаров  

  Умения:  определять свойства сырья, полуфабрикатов и продовольственных 

товаров, влияющие на оптимизацию технологического процесса, качество и 

безопасность готовой продукции,  эффективность и надежность процессов 

производства  

Навыки: определять и анализировать свойства сырья, полуфабрикатов и 

продовольственных товаров, влияющие на оптимизацию технологического 

процесса, качество и безопасность готовой продукции,  эффективность и 

надежность процессов производства 

    ПК-5  

Знания: технологии производства продуктов питания 

Умения:  применять специализированные и профессиональные знания, в том 

числе инновационные, в области технологии производства продуктов питания 

Навыки: применять специализированные и профессиональные знания, в том 

числе инновационные, в области технологии производства продуктов питания, 

определять направления развития технологии пищевых производств, повышения 

качества и безопасности готовой продукции 

Трудоемкость, з.е. 3 з.е. 

Форма отчетности              Зачет с оценкой  – 2  семестр                                             

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины 

Основная 

литература 
1.Куткина, М. Н. Инновации в технологии продукции индустрии питания : 

учеб. пособие / М.Н. Куткина, С.А. Елисеева. - СПб. : Троицкий мост, 

2016. - 168 с. 
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Дополнительная 

литература 

1. Теплов, В. И. Физиология питания : учеб. пособие / В.И. Теплов, В.Е. Боряев. - 

2-е изд. - М. : Дашков и К, 2014. - 452 с. 

2. Омаров, Р.С. Основы рационального питания: учебное пособие / Р.С. Омаров, 

О.В. Сычева; Министерство сельского хозяйства РФ, Федеральное 

государственное бюджетное образовательное учреждение высшего 

профессионального образования Ставропольский государственный аграрный 

университет. - Ставрополь : Агрус, 2014. - 79 с. 


