
Аннотация к рабочей прогрмме дисциплины 

 

 

Наименование 

дисциплины 
Планирование и оценка эффективности меню 

Краткое 

содержание 

Виды меню.  Факторы, определяющие   меню.   Оценка 

эффективности меню. Ингредиенты и планирование меню.  Оценка 

меню: анализ и корректировка.  

Результаты 

освоения 

дисциплины  

Анализирует и учитывает факторы, определяющие и влияющие на 

меню предприятия питания. Способен провести анализ и 

корректировку меню предприятия питания и приять противное 

коммерческое решение.   Способен провести мониторинг и анализ 

меню конкурентных предприятий для оперативного управления 

предприятием.  Осуществляет формирование эффективного меню для  

совершенствования продукции и обслуживания в соответствии с 

изменением конъюнктуры рынка.  Реализует проекты, направленные 

на развитие и повышение конкурентоспособности предприятия 

питания.  Анализирует эффективность внедрения изменений в 

деятельности предприятия питания.  Анализирует основные факторы, 

определяющие необходимость изменений в стратегии и тактике 

предприятия питания. 

Трудоемкость, з.е. 4 

Форма отчетности Зачет с оценкой 

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины 

Основная 

литература 

1.  Васюкова, А. Т. Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания : учебник / А. Т. Васюкова, Т. 

Р. Любецкая ; под ред. А. Т. Васюковой. – 4-е изд. – Москва : Дашков 

и К°, 2021. – 416 с. 

Дополнительная 

литература 

1.  Главчева, С. И. Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания : учебное пособие / С. И. 

Главчева, Е. И. Коваленко ; Новосибирский государственный 

технический университет. – 2-е изд. – Новосибирск : Новосибирский 

государственный технический университет, 2011. – 404 с. 
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