
 

Аннотация к рабочей программе практики  
 

Наименование 

практики 
Производственная технологическая  

Краткое 

содержание 

Формировании знаний и умений для анализа и оценки деятельности 

предприятия питания, разработке и реализации стратегии развития 

предприятия питания, выполнять контроль и оценку эффективности 

деятельности департаментов (служб, отделов) предприятия питания,  

технологических умений, связанных с приготовлением блюд и 

кулинарных изделий, в том числе функций проектирования, 

конструирования и организации производственного процесса, оценивать 

риски и управлять качеством путем использования современных методов и 

разработки новых технологических решений.  

Результаты 

освоения практики 

Осознает свою роль в эффективной профессиональной коммуникации как 

механизма взаимодействия в сфере деловых отношений. 

Анализирует и использует виды речевой деятельности с целью вербальной и 

невербальной коммуникации для академического и профессионального 

взаимодействия, в том числе на иностранном языке.  

Учитывает психолингвистические аспекты профессиональной коммуникации для 

решения конфликтных ситуаций и споров в профессиональной среде. 

Демонстрирует способность анализировать и применять информацию о 

разнообразии культур в профессиональной сфере. 

Способен понимать основы межкультурной коммуникации для эффективного 

взаимодействия. Осознает свою роль критически анализировать результаты 

собственной деятельности с целью выработки дальнейшей стратегии в своей 

профессии.Демонстрирует способность   реализовывать приоритеты собственной 

деятельности, а также применять способы ее совершенствования для того, чтобы 

быть конкурентоспособным на рынке труда. Демонстрирует способность 

применять знания об инновационной политики и конкурентоспособные 

концепции предприятия.Демонстрирует способность применять эффективную 

стратегию предприятия питания с применением инновационной политики. 

Демонстрирует способность применять предлагать концепцию развития для 

повышения конкурентоспособности предприятия в индустрии питания. 

Демонстрирует знания в области совершенствования технологических процессов 

производства продукции различного назначения. Демонстрирует умение 

разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов 

производства, в том числе используя индустриальный подход к производству 

продуктов питания различного назначения. Демонстрирует умение разрабатывать 

использовать инновации в области пищевых производств и индустрии питания 

для совершенствования технологических процессов. Демонстрирует знания 

управления качеством продуктов питания путем использования современных 

методов и разработки новых технологических решений. Способен оценивать 

риски в управлении качеством при производстве продуктов питания и 

предоставлении услуг в предприятиях питания. Способен управлять качеством в 

предприятиях индустрии питания, используя современные методы. Способен 

разрабатывать новые технологические решения для оценки рисков и управления 

качеством на предприятиях питания. 
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Форма отчетности              Зачет с оценкой   

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения практики 
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Основная 

литература 

1. Научно-практические аспекты производства продукции индустрии 

питания : учебник / М. Н. Куткина, С. А. Елисеева, Н. В. Барсукова, И. 

В. Симакова. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2022. — 424 c. — 

ISBN 978-5-6046938-1-0. — Текст : электронный // Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/116124.html  

2. Васюкова А.Т. Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания [Электронный ресурс]: учебник 

для магистрантов/ Васюкова А.Т., Любецкая Т.Р.— Электрон. 

текстовые данные.— М.: Дашков и К, 2015.— 416 c.— Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/52284.— ЭБС «IPRbooks», по паролю  

Дополнительная 

литература 

1. Кужева, С. Н. Методы принятия управленческих решений : учебное 

пособие / С. Н. Кужева, Н. П. Лещенко. — Омск : Издательство 

Омского государственного университета, 2022. — 126 c. — ISBN 978-

5-7779-2587-7. — Текст : электронный // Цифровой образовательный 

ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/120311.html  

2. Организация производства и логистика предприятий индустрии 

питания и ресторанного бизнеса : учебное пособие / Н. С. Родионова, 

Я. П. Домбровская, А. А. Дерканосова, Е. В. Белокурова. — 2-е изд. 

— Воронеж : Воронежский государственный университет 

инженерных технологий, 2021. — 120 c. — ISBN 978-5-00032-532-2. 

— Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR 

SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/119656.html   

3. Шахова, О. А. Статистическая обработка результатов исследований : 

учебное пособие / О. А. Шахова. — Тюмень : Издательство «Титул», 

2022. — 103 c. — Текст : электронный // Цифровой образовательный 

ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/119099.html  

4. Организация и технологии предприятий питания в профессиональной 

сфере. Практикум : учебное пособие / Н. С. Родионова, Е. В. 

Белокурова, Е. А. Климова, Т. А. Разинкова. — Воронеж : 

Воронежский государственный университет инженерных технологий, 

2021. — 224 c. — ISBN 978-5-00032-563-6. — Текст : электронный // 

Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/119644.html 

 


