
 

 Аннотация к рабочей программе дисциплины 

 Наименование 

дисциплины 
   Контроль качества блюд и кулинарных изделий 

Краткое 

содержание 

Общие сведения о качестве пищевого сырья и готовой продукции. 

Организация контроля качества. Нормативная и технологическая 

документация для контроля качества в общественном питании. 

Лабораторный контроль качества продуктов. Порядок отбора проб для 

лабораторного исследования. Подготовка проб к исследованию. 

Органолептическая оценка качества продукции. Исследование качества 

полуфабрикатов из сырья растительного происхождения.  

Исследование качества полуфабрикатов из сырья животного 

происхождения. Исследование качества готовой продукции, 

Фальсификация пищевых продуктов и продукции общественного 

питания. Идентификация продукции общественного питания.  

Инструментальные и химические методы санитарного контроля 

предприятий питания. 

Результаты 

освоения 

дисциплины  

Демонстрирует знания и умения выполнять лабораторные 

исследования по рекомендуемым методикам в соответствии с 

регламентами, стандартными методиками, требованиями нормативно-

технической документации, с требованиями охраны труда и 

экологической безопасности, составляет описание проводимых 

экспериментов. Способен анализировать результаты проведенных 

экспериментов для составления обзоров, отчетов и научных 

публикаций; владением статистическими методами и средствами 

обработки экспериментальных данных проведенных исследований. 

Способен организовать мероприятия, позволяющие провести оценку 

качества производимых полуфабрикатов и готовой продукции для 

различных видов питания, оказываемых услуг предприятиями питания   

Трудоемкость, з.е. 3 

Форма отчетности              Зачет  

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины 

Основная 

литература 

1. Могильный, М. П. Контроль качества продукции общественного 

питания : учебник / М.П. Могильный, Т.В. Шленская, Е.А. Лежина ; 

под ред. М.П. Могильного. - М. : ДеЛи плюс, 2016. - 412 с. 

2. Технология продукции общественного питания : учебник для 

бакалавров направления подготовки 19.03.04 — «Технология 

продукции и организация общественного питания» / М. Н. Куткина, С. 

А. Елисеева, И. В. Симакова, О. И. Иринина. — Санкт-Петербург : 

Троицкий мост, 2022. — 674 c. — ISBN 978-5-6044302-8-6. — Текст : 

электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. 

— URL: https://www.iprbookshop.ru/111168.html 

Дополнительная 

литература 

1. Берновский, Ю.Н. Стандарты и качество продукции : учебно-

практическое пособие / Ю.Н. Берновский ; Академия стандартизации, 

метрологии и сертификации. - М.: АСМС, 2014. - 257 с. 

    2. Цопкало Л.A. Контроль качества продукции и услуг в общественном 

питании [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Цопкало Л.A., 

Рождественская Л.Н.— Электрон. текстовые данные.— Новосибирск: 

Новосибирский государственный технический университет, 2013.— 

230 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/47692.— ЭБС 

«IPRbooks», по паролю 
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общественного питания : учебное пособие / О. В. Бредихина, Л. П. 

Липатова, Т. А. Шалимова, Л. Г. Черкасова. — Санкт-Петербург : 

Троицкий мост, 2014. — 192 c. — ISBN 978-5-4377-0037-2. — Текст : 

электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. 

— URL: https://www.iprbookshop.ru/40867.html 

 4. Сапожников, А. Н. Автоматизированные системы управления 

производством и обслуживанием в индустрии питания : учебное 

пособие для бакалавров / А. Н. Сапожников, О. В. Рогова, Л. Н. 

Рождественская. — Москва : Ай Пи Ар Медиа, 2022. — 110 c. — ISBN 

978-5-4497-1583-8. — Текст : электронный // Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/119063.html  

5. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации общественного питания населения". IPR 

SMART : [сайт]. — URL 

https://www.garant.ru/products/ipo/prime/doc/74791586/ 

6 . "МР 2.3.0279-22. 2.3. Гигиена питания. Рекомендации по 

осуществлению производственного контроля за соответствием 

изготовленной продукции стандартам, техническим регламентам и 

техническим условиям. Методические рекомендации" Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://ppt.ru/docs/metodicheskiye-rekomendatsii/265271 

7. "МР 2.3.7.0168-20 Оценка качества пищевой продукции и оценка 

доступа населения к отечественной пищевой продукции, 

способствующей устранению дефицита макро- и микронутриентов. 

Методические рекомендации" (утв. Главным государственным 

санитарным врачом РФ 20.03.2020) (ред. от 12.03.2021) Текст : 

электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. 

— URL: https://bazanpa.ru/rospotrebnadzor-metodicheskie-rekomendatsii-

ot20032020-h4847077/ 


