
Аннотация к рабочей программе дисциплины 

 

 

Наименование 

дисциплины  
Современные мировые тенденции в управлении качеством 

Краткое 

содержание 

Формирование и развитие научных школ управления качеством. 

Теоретические и методические основы управления качеством продукции в 

ресторанном бизнесе. Международные и российские стандарты качества и 

безопасности пищевой продукции. Требования к системам управления 

качеством: зарубежный и российский опыт.  

Результаты 

освоения 

дисциплины  

Демонстрирует знания и умения проводить   научно-исследовательскую 

работу и маркетинговые исследования с целью поиска и разработки новых 

эффективных прогрессивных технологий и новой продукции 

общественного питания массового изготовления и специализированных 

пищевых продуктов 

Демонстрирует знания и умения проводить исследования свойств 

продовольственного сырья, пищевых макро- и микроингредиентов, 

технологических добавок и улучшителей, выполняющих технологические 

функции, для придания пищевым продуктам определенных свойств, 

сохранения их качества и выработки готовых изделий с заданным 

функциональным составом и свойствами 

Трудоемкость, 

з.е. 

3  

Формы отчетности              Зачет  

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины 

Основная 

литература 

1. Научно-практические аспекты производства продукции индустрии 

питания : учебник / М. Н. Куткина, С. А. Елисеева, Н. В. Барсукова, И. В. 

Симакова. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2022. — 424 c. — ISBN 978-

5-6046938-1-0. — Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс 

IPR SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/116124.html 

2. Витол, И. С. Безопасность продовольственного сырья и продуктов 

питания: [учебник] / И.С. Витол, А.В. Коваленок, А.П. Нечаев. - М.: ДеЛи 

принт, 2013. - 352 с. - На учебнике гриф: Рек.УМО. - Прил.: с. 276-318. - 

Библиогр.: с. 341-346. - ISBN 978-5-94343-203-3. 

Дополнительная 

литература 

1. Позняковский В.М. Гигиенические основы питания, качество и 

безопасность пищевых продуктов. Учебник/ Позняковский В.М. – Электрон. 

текстовые данные. – Саратов: Вузовское образование, 2014. – 453 c. 

2. Организация производства и логистика предприятий индустрии питания и 

ресторанного бизнеса : учебное пособие / Н. С. Родионова, Я. П. 

Домбровская, А. А. Дерканосова, Е. В. Белокурова. — 2-е изд. — Воронеж : 

Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2021. 

— 120 c. — ISBN 978-5-00032-532-2. — Текст : электронный // Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/119656.html 

3. Медико-биологические основы безопасности : учебник / С. Ю. Гармонов, 

И. Г. Шайхиев, С. М. Романова [и др.]. — Казань : Казанский национальный 

исследовательский технологический университет, 2018. — 352 c. — ISBN 

978-5-7882-2504-3. — Текст : электронный // Цифровой образовательный 

ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/100551.html 

4.  Кужева, С. Н. Методы принятия управленческих решений : учебное 

пособие / С. Н. Кужева, Н. П. Лещенко. — Омск : Издательство Омского 

государственного университета, 2022. — 126 c. — ISBN 978-5-7779-2587-7. 

— Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : 

[сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/120311.html 
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