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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Макс. уч. нагр.
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2
Закрепленная кафедра
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СР Код Наименование

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1080 1080 720 360 156 864 216 432 134 4 154 60 144 648 208 24 44 20 180 48 216

ОП.Общепрофессиональный цикл 476 476 316 160 116 287 189 197 72 58 48 67 279 106 20 44 20 36 28 93

+ ОП.01 Основы культуры профессионального общения 2 66 66 48 18 26 46 20 66 24 6 24 20 18

+ ОП.02
Основы физиологии питания, санитарии и
гигиены

1 141 141 90 51 40 81 60 141 48 42 40 51

+ ОП.03 Товароведение пищевых продуктов 2 159 159 102 57 28 79 80 159 58 8 44 20 57

+ ОП.04
Правовые основы профессиональной
деятельности

2 54 54 36 18 14 25 29 54 24 6 12 8 18

+ ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 1 56 56 40 16 8 56 56 24 16 8 16

П.Профессиональный учебный цикл 524 524 364 160 40 497 27 203 62 4 80 12 61 321 102 4 120 20 99

ПМ.Профессиональные модули 524 524 364 160 40 497 27 203 62 4 80 12 61 321 102 4 120 20 99

+  ПМ.01
Обслуживание потребителей организаций
общественного питания

2 111 135 135 94 41 8 135 135 38 2 56 6 41

+ МДК.01.01
Организация и технология обслуживания в
общественном питании

1 135 135 94 41 8 135 135 38 2 56 6 41

+ УП.01.01
Учебная практика по модулю "Обслуживание
потребителей организаций общественного
питания"

1* 72 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.01.01
Производственная практика по модулю
"Обслуживание потребителей организаций
общественного питания"

1* 252 252 252 252 252 252 252 252

+ ПM.01.ЭК
Экзамен по модулю "Обслуживание
потребителей организаций общественного
питания"

2

+  ПМ.02
Обслуживание потребителей за барной
стойкой, буфетом с приготовлением
смешанных напитков и простых закусок

22 1222 389 389 270 119 32 362 27 68 24 2 24 6 20 321 102 4 120 20 99

+ МДК.02.01
Организация и технология обслуживания в
барах, буфетах

2 231 231 162 69 14 204 27 231 78 2 84 12 69

+ МДК.02.02 Оборудование бара, буфета 1 68 68 48 20 8 68 68 24 2 24 6 20

+ МДК.02.03
Технология приготовления смешанных
напитков и коктейлей

2 90 90 60 30 10 90 90 24 2 36 8 30

+ УП.02.01

Учебная практика по модулю "Обслуживание
потребителей за барной стойкой, буфетом с
приготовлением смешанных напитков и
простых закусок"

2 72 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.02.01

Производственная практика по модулю
"Обслуживание потребителей за барной
стойкой, буфетом с приготовлением смешанных
напитков и простых закусок"

2 288 288 288 288 288 288 288 288

+ ПM.02.ЭК

Экзамен по модулю "Обслуживание
потребителей за барной стойкой, буфетом с
приготовлением смешанных напитков и
простых закусок"

2

ФК.00.ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 80 80 40 40 80 32 16 16 48 24 24

+ ФК.00 Физическая культура 1 2 80 80 40 40 80 32 16 16 48 24 24

ГИА.Государственная итоговая аттестация 36 36 36 36 36 36

+ ГИА.01 Защита выпускной квалификационной работы 36 36 36 36 36 36


