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1. Паспорт фонда оценочных средств 

1.1. Область применения 

Фонд оценочных средств (далее - ФОС) предназначен для оценивания 
знаний, умений, уровня сформированности компетенций студентов, 
обучающихся по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело по 
дисциплине ОГЭС.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности. 

ФОС составлен на основе ФГОС и рабочей программы дисциплины. 
Промежуточная аттестация по дисциплине предусмотрена в форме 

дифференцированного зачета с выставлением отметки по системе «отлично, 
хорошо, удовлетворительно, неудовлетворительно». 

1.2. Планируемые результаты освоения дисциплины 

ФОС позволяет оценить знания, умения, сформированность общих и 
профессиональных компетенций в соответствии с требованиями ФГОС и 
рабочей программой дисциплины. 

Планируемые результаты освоения (знания и умения) и перечень 
осваиваемых компетенций (общих и профессиональных) указываются в 
соответствии с ФГОС, OП и рабочей программой учебной дисциплины. 

умения: 
У1пониматьобщийсмыслвоспроизведённых 

высказываний в пределах литературной нормы на бытовые и 
профессиональные темы; 

У2 понимать содержание текста, как на базовые, так и на 
профессиональные темы; 

У3осуществлятьвысказывания(устноиписьменно)наиностранномязыке 
на профессиональные и повседневные темы; 

У4осуществлятьпереводы(сословаремибезсловаря)иностранныхтекстов 
профессиональной направленности; 

У5строитьпростыевысказыванияосебеисвоейпрофессиональной деятельности; 
У6производитькраткоеобоснованиеиобъяснениесвоихтекущихипланируемых 

действий; 
У7выполнятьписьменныепростыесвязные сообщения наинтересующие 

профессиональные темы; 
У8разрабатыватьпланыксамостоятельнымработамдляподготовкипроектов и 

устных сообщений 

знания: 
З1особенностипроизношенияинтернациональныхсловиправилачтения 

технической терминологии и лексики профессиональной направленности; 
З2 основные общеупотребительные глаголы бытовой и 

профессиональной лексики; 
З3 лексический (1000 - 1200 лексических единиц) минимум, относящийся 

к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности; 
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З4 основные грамматические правила, необходимые для построения 
простых и сложных предложений на профессиональные темы 

общиекомпетенции: 
ОК.02 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, 

необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности. 
ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной 
сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в 
различных жизненных ситуациях. 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 
государственном языке с учетом особенностей социального и культурного 
контекста. 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной 
деятельности. 

1.3. Формыконтроляиоценивания 

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по 
дисциплине, направленные на формирование общих и профессиональных 
компетенций. 

 

 

 

Таблица1Контрольиоценкаосвоениядисциплиныпотемам(разделам) 
Элементыучебной 
дисциплины 

Формыконтроляи оценивания 

Текущий контроль Промежуточнаяаттестация 

Методы оценки 
(заполняется в 
соответствиис 

разделом 4 
рабочей 

программы) 

ПроверяемыеПК, 
ОК, У, З 

Методы 
оценки 

ПроверяемыеПК, 
ОК, У, З 

Раздел1.Введениев специальность Указываютсяв
соответствии с
 учебным 
планом 

Указываются 
соответствии 
рабочей 
программой 

в 
с 

Тема 1.2.Речевые Практические У.1, У.2, У.3 Контрольная У.1-У8 

формы бытового и 
профессиональног
о общения. 

занятия 

Моя будущая 
специальность. 
Введение новой 

З.1, З2 
ОК.02,ОК.03, 

ОК. 05, ОК.09 

работа 
Дифференцир
ованный зачет 

З.1-З4 
ОК.2,ОК.3,ОК. 
5, ОК.9, ОК.10 

 лексики.Работас    

 текстами    

 профессионально    

 й    

 направленности.    

Тема 1.3.Речевой Практические У.1, У.2, У.3   



4  

этикет. занятия З.1, З2   
 Речевой этикет. ОК.02, ОК.03, 
 Правила этикета ОК. 05, ОК.09 
 при деловых  
 встречах. Клише  

 и выражения  

 разговорнойречи.  

Раздел2.Индустрияобщественного питания. 
Тема Практические У1-У5 

2.1.Профессии 
индустрии 
общественного 
питания. 

занятия 
Профессии 
индустрии 
общественного 

З.1-З4 
ОК.02, 

ОК. 05,  

ОК.03, 

ОК.09 

 питания.  

 Введениеновой  

 лексики.Работас  

 текстами  

 профессионально  

 й  

 направленности.  

Тема 2.2.Порядок Практические У1-У5 

словв английском 
предложении. 

занятия 
Порядоксловв 
английском 

предложении. 

З.1-З4 
ОК.02, 

ОК. 05,  

ОК.03, 

ОК.09 

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема Практические У1-У5 

2.3.Обслуживающ 
ий персонал 
ресторана. 

занятия 
Обслуживающий 
персонал 
ресторана. 

З.1-З4 
ОК.02, 

ОК. 05, 

ОК.03, 

ОК.09 

 Лексикапотеме.  

 Составление  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответы на  

 вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема2.4.Персонал Практические У1-У7 
З.1-З4 

ОК.02, 

ОК. 05,  

 

ОК.03, 

ОК.09 

кухни. занятия 
 Персонал кухни. 
 Тематическая 
 лексика. 
 Составление 
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 монологов и    
диалоговпотеме. 

Раздел3.Видыобслуживаниягостейнапредприятиях 

общественногопитания. 
Тема 3.1.Виды Практические У1-У7 

обслуживания. занятия З.1-З4 
 Виды ОК.02,ОК.03, 
 обслуживания. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.  
 Работастекстом.  

 Ответы на  

 вопросы.  

 Артикль.  

 Неопределенный  

 артикль a (an).  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема Практические У1-У7 

3.2.Повелительное занятия З.1-З4 

наклонение Повелительное ОК.02,ОК.03, 

глагола. наклонение ОК. 05, ОК.09 
 глагола.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Тесты.  

Тема 3.3.Порядок Практические У1-У7 

обслуживания занятия З.1-З4 

завтрака. Порядок  

 обслуживания ОК.02,ОК.03, 
 завтрака. ОК. 05, ОК.09 
 Перевод с  
 английского  

 языканарусский.  

 Определенный  

 артикль the.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема 3.4.Порядок Практические У1-У7 

обслуживания занятия З.1-З4 

обеда Порядок ОК.02,ОК.03, 
 обслуживания ОК. 05, ОК.09 
 обеда.Работас  
 текстом.Ответы  

 на вопросы.  

 Работас  

 диалогами.  

 Переводс  

 английского  
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 языкана русский.    
Тема 3.5.Штат Практические У1-У7  

ресторана и его занятия З.1-З4  

обязанности Штатресторанаи ОК.02, ОК.03, 
 его обязанности. ОК. 05, ОК.09 
 Графикработы   

 ресторана.   

 Обязанности   

 работников   

 ресторана.   

 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Контрольная   

 работа итоговая   

 за3 семестр   

Тема Практические У1-У7  

3.6.Устройствона занятия З.1-З4  

работу. Устройствона ОК.02, ОК.03, 
 работу.Виды ОК. 05, ОК.09 
 интервью для   

 устройствана   

 работу.   

 Составление   

 диалоговпотеме.   

 Отработка   

 лексикии   

 грамматики.   

Тема  Практические У1-У7  

3.7.Безличные и занятия З.1-З4  

неопределенно-  Безличныеи ОК.02, ОК.03, 

личные  неопределенно- ОК. 05, ОК.09 

предложения.  личные   

  предложения.   

  Лексико-   

  грамматические   

  упражнения.   

Тема Практические У1-У8  

3.8.Профессия занятия З.1-З4  

официанта. Профессия ОК.02, ОК.03, 
 официанта. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.Работас   

 диалогами.   

Тема Практические У1-У8  

3.9.Технология занятия З.1-З4  

ресторанного Технология ОК.02, ОК.03, 

обслуживания. ресторанного ОК. 05, ОК.09 
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 обслуживания    
Тематическая  

лексика.Лексико-  

грамматические  

упражнения.  

Раздел4.Правиласервировки стола. 
Тема 4.1.Как Практические У1-У8 

сервироватьстол. занятия З.1-З4 
 Как сервировать ОК.02,ОК.03, 
 стол.Лексикапо ОК. 05, ОК.09 
 теме.  
 Составление  

 диалогапотеме.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема4.2.Столовые Практические У1-У8 

приборы. занятия З.1-З4 
 Столовые ОК.02,ОК.03, 
 приборы. ОК. 05, ОК.09 
 Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Работастекстом.  

 Ответы на  

 вопросы.  

Тема Практические У1-У8 

4.3.Образование занятия З.1-З4 

множественного Образование ОК.02,ОК.03, 

числа множественного ОК. 05, ОК.09 

существительных. числа  
 существительных  

 . Лексико-  

 грамматические  

 упражнения  

Тема4.4.Столовая Практические У1-У8 

посуда. занятия З.1-З4 
 Столоваяпосуда. ОК.02,ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.  
 Составление  

 монологов и  

 диалоговпотеме.  

 Перевод с  

 английского  

 языкана русский.  

Тема Практические У1-У8 

4.5.Притяжательн занятия З.1-З4 

ый падеж Притяжательный ОК.02,ОК.03, 

существительных. падеж ОК. 05, ОК.09 
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 существительных    
. Лексико-  

грамматические  

упражнения.  

Тесты.  

Тема 4.6.Как Практические У1-У8 

накрытьстолдля занятия З.1-З4 

завтрака. Какнакрытьстол ОК.02,ОК.03, 
 для завтрака. ОК. 05, ОК.09 
 Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Работастекстом.  

 Ответы на  

 вопросы.  

Тема 4.7.Степени Практические У1-У8 

сравнения занятия З.1-З4 

прилагательныхи Степени ОК.02,ОК.03, 

наречий. сравнения ОК. 05, ОК.09 
 прилагательныхи  
 наречий.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема 4.8.Как Практические У1-У8 

накрытьстолдля занятия З.1-З4 

обеда. Какнакрытьстол ОК.02,ОК.03, 
 дляобеда. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая  
 лексика.  

 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Тесты.  

Тема4.9.Наиболее Практические У1-У8 

употребительные занятия З.1-З4 

наречия. Наиболее ОК.02,ОК.03, 
 употребительные ОК. 05, ОК.09 
 наречия.  
 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема 4.10.Как Практические У1-У8 

накрытьстолдля занятия З.1-З4 

ужина. Какнакрытьстол ОК.02,ОК.03, 
 дляужина. ОК. 05, ОК.09 
 Правила  
 распределения  

 столовых  

 приборовдля  
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 ужина.    
Сервировка 

стола. 
Раздел5.Меню. 
Тема 5.1.Меню. Практические У1-У8  

 занятия З.1-З4  

 Меню. Лексика ОК.02, ОК.03, 
 потеме. ОК. 05, ОК.09 
 Составление   

 диалогапотеме.   

 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

Тема 5.2.Оборот Практические У1-У8  

thereis/thereare. занятия З.1-З4  

 Оборотthere ОК.02, ОК.03, 
 is/thereare. ОК. 05, ОК.09 
 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Переводс   

 английского   

 языкана русский.   

Раздел6.Наименованиепродуктовпитания. 
Тема 6.1.Овощи. Практические У1-У8  

Фрукты.Ягоды. занятия З.1-З4  

 Овощи.Фрукты. ОК.02, ОК.03, 
 Ягоды.История ОК. 05, ОК.09 
 употребления   

 фруктовыхи   

 ягодных   

 напитковнаРуси.   

 Насыщение   

 организма   

 человека   

 витаминами,   

 белкамии   

 углеводами.   

Тема Практические У1-У8  

6.2.Настоящее занятия З.1-З4  

продолженное Настоящее ОК.02, ОК.03, 

время. продолженное ОК. 05, ОК.09 
 время.Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Переводс   

 английского   

 языкана русский.   

 Тесты.   

Тема 6.3.Мясо. Практические У1-У8 
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Мясныепродукты, занятия З.1-З4    
птица. Мясо. Мясные ОК.02, ОК.03, 

 продукты,птица. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.   

 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Работас   

 диалогами.   

Тема Практические У1-У8  

6.4.Прошедшее занятия З.1-З4  

продолженное Прошедшее ОК.02, ОК.03, 

время. продолженное ОК. 05, ОК.09 
 время.Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Переводс   

 английского   

 языкана русский.   

 Тесты.   

Тема Практические У1-У8  

6.5.Структура занятия З.1-З4  

меню. Структураменю. ОК.02, ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.   

 Составление   

 диалоговпотеме.   

 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Контрольная   

 работа итоговая   

 за4 семестр   

Тема 6.6.Типы Практические У1-У8  

вопросов в занятия З.1-З4  

английскомязыке. Типывопросовв ОК.02, ОК.03, 
 английском ОК. 05, ОК.09 
 языке.Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Тесты.   

Тема 6.7.Типы Практические У1-У8  

меню.  занятия З.1-З4  

  Типыменю. ОК.02, ОК.03, 
  Лексикапотеме. ОК. 05, ОК.09 
  Работастекстом.   

  Лексико-   
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 грамматические    
упражнения. 
Ответына 

вопросы. 
Тема6.8.Общийи Практические У1-У8 

специальный занятия З.1-З4 

вопрос. Общийи ОК.02,ОК.03, 
 специальный ОК. 05, ОК.09 
 вопрос.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Тесты.  

Тема Практические У1-У8 

6.9.Альтернативны занятия З.1-З4 

йвопрос. Альтернативный ОК.02,ОК.03, 
 вопрос.Лексико- ОК. 05, ОК.09 
 грамматические  
 упражнения.  

 Переводс  

 английского  

 языкана русский.  

Тема Практические У1-У8 

6.10.Разделительн занятия З.1-З4 

ыйвопрос. Разделительный ОК.02,ОК.03, 
 вопрос.Лексико- ОК. 05, ОК.09 
 грамматические  
 упражнения.  

 Ответына  

 вопросы.  

Раздел7.Ресторанноеобслуживание. 
Тема 7.1.Услуги Практические У1-У8 

ресторана. занятия З.1-З4 
 Услуги ОК.02,ОК.03, 
 ресторана. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.  
 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема 7.2.Времена Практические У1-У8 

английского занятия З.1-З4 

глагола. Времена ОК.02,ОК.03, 
 английского ОК. 05, ОК.09 
 глагола.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Переводс  

 английского  



12  

 языкана русский.    
Тема 7.3.Типы Практические У1-У8 

ресторанов. занятия З.1-З4 
 Типыресторанов. ОК.02,ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Тесты.  

Тема Практические У1-У8 

7.4.Настоящее занятия З.1-З4 

неопределенное Служба ОК.02,ОК.03, 

время. общественного ОК. 05, ОК.09 
 питания.Лексика  
 потеме.Работас  

 текстом.Ответы  

 на вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема Практические У1-У8 

7.6.Прошедшее 
неопределенное 
время. 

занятия 
Прошедшее 
неопределенное 
время.Лексико- 

З.1-З4 
ОК.02,ОК.03, 

ОК. 05, ОК.09 

 грамматические  

 упражнения.  

 Переводс  

 английского  

 языкана русский.  

Тема 7.7.Рыба, Практические У1-У8 

морепродукты. занятия З.1-З4 
 Рыба, ОК.02,ОК.03, 
 морепродукты. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая  
 лексика.  

 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

 Контрольная  

 работаза5  

 семестр  

Раздел8.Ресторанноеобслуживание. 
Тема 8.1.Штат Практические У1-У8 

службы занятия З.1-З4 

общественного Штат службы ОК.02,ОК.03, 

питания. общественного ОК. 05, ОК.09 
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 питания.    
Тематическая  

лексика.  

Составление  

монологови  

диалоговпотеме.  

Лексико-  

грамматические  

упражнения.  

Тема Практические У1-У8 

8.2.Правильные и занятия З.1-З4 

неправильные Правильныеи ОК.02,ОК.03, 

глаголы. неправильные ОК. 05, ОК.09 
 глаголы.  
 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

 Переводс  

 английского  

 языкана русский.  

Тема8.3.Будущее Практические У1-У8 

продолженное занятия З.1-З4 

время. Будущее ОК.02,ОК.03, 
 продолженное ОК. 05, ОК.09 
 время.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

Тема Практические У1-У8 

8.4.Кондитерские занятия З.1-З4 

изделия. Кондитерские ОК.02,ОК.03, 
 изделия. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая  
 лексика.  

 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

Тема Практические У1-У8 

8.5.Настоящее занятия З.1-З4 

совершённое Настоящее ОК.02,ОК.03, 

время. совершённое ОК. 05, ОК.09 
 время.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

Тема Практические У1-У8 

8.6.Холодные и занятия З.1-З4 

горячиенапитки. Холодныеи ОК.02,ОК.03, 
 горячиенапитки. ОК. 05, ОК.09 
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 Лексикапотеме.    
Работастекстом.  

Ответына  

вопросы.  

Лексико-  

грамматические  

упражнения.  

Работас  

диалогами.  

Тема8.7.Выбори Практические У1-У8  

заказнапитков. занятия З.1-З4  

 Выбори заказ ОК.02, ОК.03, 
 напитков. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.   

 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Работас   

 диалогами.   

Тема 8.8. Практические У1-У8  

Прошедшее  занятия З.1-З4  

совершённое  Прошедшее ОК.02, ОК.03, 

время.  совершённое ОК. 05, ОК.09 
  время.Лексико-   

  грамматические   

  упражнения.   

Раздел9.Питаниегостейвресторане. 
Тема Практические У1-У8  

9.1.Бронирование занятия З.1-З4  

мествресторане. Бронирование ОК.02, ОК.03, 
 мествресторане. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая   

 лексика.   

 Составление   

 монологови   

 диалоговпотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.   

Тема9.2.Будущее Практические У1-У8  

совершённое занятия З.1-З4  

время. Будущее ОК.02, ОК.03, 
 совершённое ОК. 05, ОК.09 
 время.Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Переводс   



15  

 английского    
языкана русский. 
Тесты. 

Тема Практические У1-У8  

9.3.Ознакомление занятия З.1-З4  

сменю. Ознакомлениес ОК.02, ОК.03, 
 меню. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая   

 лексика.   

 Составление   

 монологови   

 диалоговпотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.   

Тема 9.4.Заказ Практические У1-У8  

блюд.  занятия З.1-З4  

  Вбаре. ОК.02, ОК.03, 
  Тематическая ОК. 05, ОК.09 
  лексика.   

  Составление   

  монологови   

  диалоговпотеме.   

  Работастекстом.   

  Ответына   

  вопросы.   

Тема9.6.Выбори Практические У1-У8  

заказнапитков. занятия З.1-З4  

 Выбори заказ ОК.02, ОК.03, 
 напитков.Работа ОК. 05, ОК.09 
 стекстом.Ответы   

 на вопросы.   

Раздел10.Обслуживаниегостейвресторане гостиницы. 
Тема10.1.Завтрак. Практические У1-У8  

 занятия З.1-З4  

 Завтрак. ОК.02, ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.   

 Составление   

 монологови   

 диалоговпотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.   

Тема Практические У1-У8  

10.2.Разговорная занятия З.1-З4  

практика. Разговорная ОК.02, ОК.03, 
 практика. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.   

 Работастекстом.   
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 Ответына    

вопросы. 
Лексико- 

грамматические 

упражнения. 
Работас 

диалогами. 
Тема 10.3.Обед. Практические У1-У8  

(Ланч.)  занятия З.1-З4  

  Обед. (Ланч.) ОК.02, ОК.03, 
  Тематическая ОК. 05, ОК.09 
  лексика.   

  Составление   

  монологови   

  диалоговпотеме.   

  Работастекстом.   

  Ответына   

  вопросы.   

  Контрольная   

  работа итоговая   

  за6 семестр   

Тема Практические У1-У8  

10.4.Предложение занятия З.1-З4  

блюд. Предложение ОК.02, ОК.03, 
 блюд.Лексикапо ОК. 05, ОК.09 
 теме.Работас   

 текстом.Ответы   

 на вопросы.   

 Лексико-   

 грамматические   

 упражнения.   

 Работас   

 диалогами.   

Тема Практические У1-У8  

10.5.Разговорная занятия З.1-З4  

практика. Разговорная ОК.02, ОК.03, 
 практика. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая   

 лексика.   

 Составление   

 монологови   

 диалоговпотеме.   

 Работастекстом.   

 Ответына   

 вопросы.   

Тема 10.6.Ужин. Практические У1-У8  

 занятия З.1-З4  

 Ужин.Лексикапо ОК.02, ОК.03, 
 теме.Работас ОК. 05, ОК.09 
 текстом.Ответы   
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 на вопросы.    
Лексико- 

грамматические 

упражнения. 
Работас 

диалогами. 
Тема Практические У1-У8 

10.7.Кулинарные занятия З.1-З4 

характеристики Кулинарные ОК.02,ОК.03, 

блюддля ужина. характеристики ОК. 05, ОК.09 
 блюддля ужина.  
 Тематическая  

 лексика.  

 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

Раздел11.Кухнинародовмира. 
Тема11.1.Русская Практические У1-У8 

национальная занятия З.1-З4 

кухня. Русская ОК.02,ОК.03, 
 национальная ОК. 05, ОК.09 
 кухня.  
 Тематическая  

 лексика.  

 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

Тема Практические У1-У8 

11.2.Кавказская занятия З.1-З4 

национальная Кавказская ОК.02,ОК.03, 

кухня. национальная ОК. 05, ОК.09 
 кухня.Лексика  
 потеме.Работас  

 текстом.Ответы  

 на вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

 Работас  

 диалогами.  

Тема Практические У1-У8 

11.3.Английская занятия З.1-З4 

национальная Английская ОК.02,ОК.03, 

кухня. национальная ОК. 05, ОК.09 
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 кухня.    
Тематическая  

лексика.  

Составление  

монологови  

диалоговпотеме.  

Работастекстом.  

Ответына  

вопросы.  

Тема Практические У1-У8 

11.4.Французская занятия З.1-З4 

кухня. Французская ОК.02,ОК.03, 
 кухня.Лексика ОК. 05, ОК.09 
 потеме.Работас  
 текстом.Ответы  

 на вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

 Работас  

 диалогами.  

Тема Практические У1-У8 

11.5.Японская занятия З.1-З4 

кухня. Японскаякухня. ОК.02,ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.  
 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

Тема Практические У1-У8 

11.6.Китайская занятия З.1-З4 

национальная Китайская ОК.02,ОК.03, 

кухня. национальная ОК. 05, ОК.09 
 кухня.Лексика  
 потеме.Работас  

 текстом.Ответы  

 на вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

 Работас  

 диалогами.  

Тема Практические У1-У8 

11.7.Традиционны занятия З.1-З4 

енемецкие блюда. Традиционные ОК.02,ОК.03, 
 немецкиеблюда. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая  
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 лексика.    
Составление 

монологови 

диалоговпотеме. 
Работастекстом. 
Ответына 

вопросы. 
Тема Практические У1-У8 

11.8.Итальянская занятия З.1-З4 

кухня. Итальянская ОК.02,ОК.03, 
 кухня. ОК. 05, ОК.09 
 Составление  
 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

 Контрольная  

 работа итоговая  

 за7 семестр  

Раздел12.Ресторанноеобслуживание. 
Тема 12.1.Отдел Практические У1-У8 

выездного занятия З.1-З4 

обслуживания. Отделвыездного ОК.02,ОК.03, 
 обслуживания. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.  
 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема12.2.Будущее Практические У1-У8 

неопределенное занятия З.1-З4 

время. Будущее ОК.02,ОК.03, 
 неопределенное ОК. 05, ОК.09 
 время.Лексико-  
 грамматические  

 упражнения.  

 Переводс  

 английского  

 языкана русский.  

Тема Практические У1-У8 

12.3.Обслуживани занятия З.1-З4 

ебанкетов. Обслуживание ОК.02,ОК.03, 
 банкетов. ОК. 05, ОК.09 
 Лексикапотеме.  
 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  
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 Лексико-    
грамматические 

упражнения. 
Раздел13.Примерноеменюпервоклассногоресторана. 
Тема 13.1.Закуски. Практические У1-У8 

 занятия З.1-З4 
 Закуски.Лексика ОК.02,ОК.03, 
 потеме.Работас ОК. 05, ОК.09 
 текстом.Ответы  
 на вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема 13.2.Салаты. Практические У1-У8 
 занятия З.1-З4 
 Салаты. ОК.02,ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.  
 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

Тема 13.3.Супы. Практические У1-У8 
 занятия З.1-З4 
 Супы.Лексикапо ОК.02,ОК.03, 
 теме.Работас ОК. 05, ОК.09 
 текстом.Ответы  
 на вопросы.  

 Лексико-  

 грамматические  

 упражнения.  

Тема Практические У1-У8 

13.4.Основные занятия З.1-З4 

вторыеблюда. Основныевторые ОК.02,ОК.03, 
 блюда. ОК. 05, ОК.09 
 Тематическая  
 лексика.  

 Составление  

 монологови  

 диалоговпотеме.  

 Работастекстом.  

 Ответына  

 вопросы.  

Тема 13.5.Десерт. Практические У1-У8 

Напитки. занятия З.1-З4 
 Десерт.Напитки. ОК.02,ОК.03, 
 Тематическая ОК. 05, ОК.09 
 лексика.  
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 Составление 
монологов и 
диалоговпотеме 
Промежуточная 
аттестация в 
форме 
дифференцирован
ного зачета 

   

 

2. Оценочныесредстватекущегоконтроляуспеваемостиикритерииоценки  

Фонд тестовых заданий по дисциплине  
«Иностранный язык в профессиональной деятельности» 

 

№ п/п Содержание вопроса Правильный 
ответ 

Компетенция 

1.  Выберитеправильныйвариантответа 

Water ____________ at 100 degreesCelsius. 

а) boils b) is boilingc) was boiling 

 a 

 

ОК 05 

2.  Выберите правильный вариант ответа 

Listen! Somebody … the violin. 

a)plays  

b)have been playing  

c)is playing  

d)played  

b ОК 01 

3.  Выберите правильный вариант ответа 

Where … youlive?  

a)  does b)  have c)  are d)  do  

d ОК 01 

4.  Выберитеправильныйвариантответа 

I … my friends to come to my place tomorrow. 

a)invite b)will invite c)invited d)have invited  

b ОК 05 

5.  Выберите правильный вариант ответа 

Mike … ice cream every day.  
a)  is eating b)  eats c)  eaten d)  will eat  

b ОК 05 

6.  Выберите правильный вариант ответа 

When I came to my friend’s place, he … TV.  
a)  watches b)  have watched c)  was watching d)  will 

watch  

c ОК 05 

7.  Выберитеправильныйвариантответа 

They ______ in construction business for 5 years. 

a) were 

b) have been 

c) are 

d) was 

b ОК 09 

8.  Выберитеправильныйвариантответа 

_________assist the cooks and chefs in various tasks such 

as food prep, cleaning, dishwashing, and sometimes help 

in plating and garnishing dishes____. 

a) the head chef 

b) the kitchen helpers 

b ОК 09 
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c) food and beverage manager 

9.  Выберитеправильныйвариантответа 

________ is responsible for managing the restaurant's 

wine list, assisting guests in selecting wines, and ensuring 

proper wine service and storage. 

a) sous chef 

b) the storekeeper  

c) the wine steward 

c ОК 01 

10.  Выберитеправильныйвариантответа 

____________serve food to the customers. 

a) waiters and waitresses 

b) the restaurant manager 

c) the chef  

a ОК 01 

11.  Выберитеправильныйвариантответа 

________are placed at the right side of the serving table. 

a) knives 

b) forks 

c) the folded napkin 

a ОК 09 

12.  Выберите правильный глагол к фразам: 
a) fry 

b) boil 

c) grill 

d) roast 

e) toast 

f) slice 

g) mash 

1. ___water to make tea 

2. ___sausages over the fire 

3. ___bread to make toast 

4. ___a chicken for dinner 

5. ___a banana for the baby 

6. ___a fish in a pan 

7. ___tomatoes for salad 

1. b 

2. c 

3. e 

4. d 

5. g 

6. a 

7. f 

 

ОК 05 

13.  Найдите русские эквиваленты к словам и 
словосочетаниям 

1. catering establishments   

2. tidiness  

3. to cook different dishes  

4. to work as a confectioner 

5. cooking equipping  

6. tray 

7. themainqualitiesofcook 

a) поднос  
b) работать кондитером 

c)  опрятность 

d) готовить различные блюда  
e) главныекачестваповара 

f) кулинарное оборудование 

g) предприятия питания 

1g 

2 c 

3 d 

4 b 

5 f 

6 a 

7 e 

ОК 01 
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14.  Заполните пропуски в предложениях подходящими 
по смыслу словами и словосочетаниями:  
1. The skin of an orange tastes quite ____. 

2. Sugar and honey will make a dish ____. 

3. Indian food is ____. 

4. Lemon juice is ____. 

5. Too much fat used in cooking can make the dish ____. 

6. A dish without enough liquid is ____. 

a) dry  

b) bitter   

c) sweet 

d) spicy                                             

e) sour  

f) greasy   

1 b 

2 c 

3 d 

4 e 

5 f 

6 a 

ОК 09 

15.  Соотнесите слово с его определением:  
1. cutlery 

2. coffee 

3. napkins 

4. a tablecloth 

5. a napkin 

a) we often drink it in the morning to cheer up; 

b) what must be wiped and polished before the guests 

come; 

c) we need it to set a table; 

d) they must face left when covering a table; 

e) a folded thing which is in the centre of the side plate or 

at the right side of the cultery 

1 b 

2 a 

3 d 

4 c 

5 e 

 

 

 

 

 

ОК 01 

 

Критерии оценивания: 
«отлично»  – 90% - 100%  правильных ответов; 
«хорошо»  – 70% - 89%  правильных ответов; 
«удовлетворительно»  – 50% - 69%  правильных ответов; 
«неудовлетворительно»  – менее 50%  правильных ответов.  

 

Комплект заданий для контрольного среза 

Контрольныйсрезза3семестр Вариант 
1. 

1. Соотнесите русские слова и словосочетания из правой колонки с соответствующими английскими 
из левой колонки. Составьте 2 предложения. 
1. cateringestablishments a. решитьстать поваром 

2. todecidetobecomea cook b. поднос 

3. tocookdifferentdishes c. удобный 

4. toarrange d. санитарияи гигиена 

5. convenient e. готовитьразличные блюда 

6. fast-foodrestaurants f. предприятияпитания 

7. snack-plates g. работатькондитером 

8. toworkasaconfectioner h. бытьвостребованным 
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9. cookingequipping i. опрятность 

10. sanitationandhygiene j. главныекачества повара 

11. tidiness k. устраивать,располагать 

12. item l. рестораныбыстрого 
обслуживания 

13. todemand m. тарелкидлянакладыванияеды 

14. themainqualitiesofcook n. предмет 

15. tobeindemand o. кулинарноеоборудование 

16. tray p. требовать 

 

2. Переведитепредложениянаанглийскийязык. 
1. В разных предприятиях питания разные стили обслуживания, потому что они 
обслуживают различные типы клиентов. 
2. Всяедакладетсянатарелкивкухне. 
3. «Шведскийстол»используетсядлябольшихгрупптуристов,атакжедля 
конференций и конгрессов. 
4. Вцентрестоловойрасположеныприлавкисзакускамиипосудой,атакже 
закусочные тарелки и подносы для приема пищи. 
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3. Раскройтескобки,употребивглаголывPresentContinuousиливPresentSimp

le: 

1. Itoften(torain)in thispartoftheworld. 

2. Takeyourumbrella.It(torain)catsand dogs. 

3. Grannyisinthekitchen. She(tomake)aplum-cake. 

4. Mywifeoften(tomake)plum-cakes. 

5. Canyouphoneabitlater,please?Jane(tohavea bath). 

6. Rundownstairs.Yoursister (towait)foryou. 

7. Idon’tknowSpanish,butI(learn)itnow. 

8. John(towork)inthe garden. 

9. Dadusually(towork)onSaturdays. 

10. UsuallyI(havecoffee)inthemorning,butnowI(todrink)tea. 

Вариант2. 
1. Соотнесите русские слова и словосочетания из правой колонки с соответствующими английскими 
из левой колонки. Составьте 2 предложения. 
1. toplace a. решитьстать поваром 

2. todecidetobecomea cook b. самообслуживание 

3. tocookdifferentdishes c. прилавок 

4. buffetservice d. санитарияи гигиена 

5. plateservice e. готовитьразличные блюда 

6. self-service f. богатыйассортимент 

7. аrichassortment g. работатькондитером 

8. toworkasaconfectioner h. бытьвостребованным 

9. cookingequipping i. опрятность 

10. sanitationandhygiene j. главныекачестваповара 

11. tidiness k. помещать 

12. toclearthetables l. буфетноеобслуживание 

13. cashdesk m. подачаблюднатарелках«в обнос» 

14. themainqualitiesofcook n. касса 

15. tobeindemand o. кулинарноеоборудование 

16. counter p. обтеретьсо столов 

2. Переведитепредложениянаанглийскийязык. 
1. Рольофицианта-обтиратьстолыиподаватьнапитки. 
2. Самообслуживание«Шведскийстол»оченьудобнодлягостей,онине должны 
ждать официантов и счёт. 
3. Ассортимент закусок, блюд и напитков обычно богат. Гости могут 
попробовать все блюда. 
4. Официантымогутпомогатьгостям,еслиэтонеобходимо. 
3. Раскройтескобки,употребивглаголывPresentContinuousиливPresentSimp

le: 

1. Wesometimes(togo)tothe cinema. 

2. What….she(todo)?-Sheisasecretaryatourcollege. 

3. Why….you(tosit)atmydesk? Couldyoutakeyourplace,please. 
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4. Wehavegottickets,andtomorroweveningwe(togo)tothe cinema. 

5. What...you(todo)anythingtomorrowafternoon? 

6. I(tomeet)Liztonight.She(tocome)fromCork. 

7. I(tohate)bigcities. 

8. Atthemomentwe (tofly)overthe desert 

9. Heusually(tothink) right. 

10. Let’sgoforawalk.It(not/torain)now. 

 

Контрольныйсрезза4семестр Вариант 
1 

Putthelettersinthefollowingwordsinthecorrectorderandtranslatethe words: 

1. agreran 

2. sotbaolepn 

3. encomosm 

4. nretee 

5. esetdsr 

6. resev 

WriteinEnglish 

1 податьблюдо 

2 составитьменю 

3 основныеблюда 

4 десертподаетсявконцееды 

5 ограниченныйвыборблюд 

6 обеденнаятарелка 

3. Whatdowecall: 

 

4. Completethesentences.PuttheverbsintoPresentSimpleorPresent Continuous. 

1 Maria(work)ina hospital. 

2 She(stay)inAfricaat the moment. 

3 Myparents(go)toItalyeveryyear. 

4 Mymother(nottowork)now. 

5 Hismother(chat)withmysisteratthe moment? 

6 Keepsilent,thebaby(sleep). 

7 A:Have a chocolate. B:No,thankyou.I(not/like)chocolate. 
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8 A:Let'shavelunchinthe garden. B:No,wecan't.It(rain). 

9 A:WhatPam (do)? B:Sheisadoctor. 

10 Tony(not/work)at the moment.Heisonholiday. 

11 A:Why you (smile)? B:BecauseI'm happy. 

12 Sandraandherhusbandarevegetarian.They(not/eat)meat. 
 

1. Putthelettersinthefollowing 

words in the correct order and 

translate the words: 

Вариант2 

2. WriteinEnglish: 

 

1 менювключает 

2 обслуживатьпосетителя 

3 готовитьпо заказу 

4 закускиподаютсявначалееды 

5 вопределенномпорядке 

6 главныйнож 

 

3. Whatdowecall: 

1. Whatmust bewipedandpolishedbeforetheguests come; 

2. ourparentsoftendrinkthisinthemorningtocheer up; 

3. theymust faceleftwhencoveringa table; 

4. we need itto setatable; 

5. afoldedthingwhichisinthecentreofthesideplateorattherightsideofthe cultery 

4. Completethesentences.PuttheverbsintoPresentSimpleorPresent Continuous. 

1 Dan(love)wildanimals. 

2 She(cook)dinnernow. 

3 Mysister(walk)toschooleveryday. 

4 We (have)lunchnow. 

5 Whatshe(write)every evening? 

6 It(nottorain)verymuchinsummer. 

7 A:Whatyou(read)? В:Aletterfrommysister. 

8 A:What timeyou(getup)? B:About7.30a.m.usually. 

9 A:Whereis Dave? B:Heisinthekitchen. He(makecoffee). 

10 A:Howyou (go)to work? B: Iusuallycatchabus. 

11 TurntheTVoff.They(not/watch)itnow. 

12 JohnandIwanttogoGreece forourholidays,sowe(learn)Greek. 

 

Контрольныйсрезза5семестр Вариант 
1 

1. Переведитенарусский язык: 
varietyofmilkproducts,severaltypesofsourmilkproducts, 
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hotandcoldsmokedsturgeon,marinatedfish,coldboiledporkwithspices,jellied tongue, kidney 

and cucumber soup, soup in season. 

2. Выберитеправильныйвариантответа: 

3. Выберитеправильныйвариантответа: 
Golubtsyis… 

a/apiewithfishfilling;b/shiffedcabbage-rolls;c/apiewithameatorcabbage filling. 

Freshcabbageshcheeisakindof… a/ 
dessert; b/ salad; c/ soup. 

Twistsofbreadis… 

a/baranki;b/krendeli;c/boubliki. 

TheRussiancountepartofItalianravioliis… a/ 
rasstegai; b/ pelmeni; c/ pirozhki. 

ThenameofRussianEastencakeis… a/ 
kulebiaka; b/ rasstegai; c/ koolich. 

 

4. Вставьтеподходящиесловавпропуски: 

Вариант2 

 

1. Переведитенарусский язык: 
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fried pike-perch, mashed potatoes, stuffed cabbage-rolls, a pie with fish filling, open 

curd tarts, honey-cakes, twists of bread, various fancy-cakes. 

 

2. Выберитеправильныйвариантответа: 

3. Выберитеправильныйвариантответа: 
Golubtsyis… 

a/apiewithfishfilling;b/shiffedcabbage-rolls;c/apiewithameatorcabbage filling. 

Freshcabbageshcheeisakindof… a/ 
dessert; b/ salad; c/ soup. 

3. Twistsofbreadis… 

a/baranki;b/krendeli;c/boubliki. 

TheRussiancountepartofItalianravioliis… a/ 
rasstegai; b/ pelmeni; c/ pirozhki. 

ThenameofRussianEastencakeis… a/ 
kulebiaka; b/ rasstegai; c/ koolich. 

4. Вставьтеподходящиесловавпропуски: 

 

Контрольныйсрезза6семестр 
Вариант 1 

1. Groupthefollowingtermsaccordingtothetitles: 

HotelStaff 

RoomAppliances 
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RestaurantStaff 

Cuisine 

hair-dryer, wine steward, chef’s special, background music, maid, bellboy, pasta, 
porter, in-house video, sauce, maitre d', air conditioning, waiter, concierge, pastry, 

barman,fridge,chef,cook,dish, doorman, tea- and coffee-makingfacilities, foodand 

beverages, receptionist. 

2. Agreeordisagreewiththefollowingstatements. 

1. Cateringisnotconnectedwithhotel industry. 

2. Thereisasmallchoiceofrestaurantsandbarsinthe hotels. 

3. Therestaurantbusiness isoneofthemostlabour-intensiveofall industries. 

4. Foodandbeverage servicegivesmuchprofittoa hotel. 

5. Providingmealsanddrinksintheguests'roomsisnotextendedbymosthotels. 

6. Roomserviceinmosthotelsworks24hours. 

3. TranslatefromRussianintoEnglish 

1. Подразделенияобщественногопитания,включающиевсебяресторан, кафе, 
бары, обеспечивают гостей услугами питания. 
2. Каждый современный отель предоставляет обслуживание едой и 
напитками в номере. 
3. Коктейльный зал нашей гостиницы открыт 24 часа и предлагает 
посетителям напитки и легкие закуски. Это любимое место встречи для наших 
гостей. 
4. Прекрасная атмосфера гостеприимства и большое разнообразие блюд 
ждут гостей в ресторане нашего отеля. 
5. Наш кафетерий – прекрасное место для чаепития, где гостям подают чай, 
кофе, безалкогольные напитки и пирожные. 
6. В большинстве ресторанов введена плата за обслуживание, включенная в 
счет, чтобы избежать оплаты в виде чаевых. 

 

 

Вариант2 

1. Groupthefollowingtermsaccordingtothetitles: 

HotelStaff 

RoomAppliances 

Restaurant Staff 

Cuisine 

hair-dryer, wine steward, chef’s special, background music, maid, bellboy, pasta, 

porter, in-house video, sauce, maitre d', air conditioning, waiter, concierge, pastry, 

barman,fridge,chef,cook,dish, doorman, tea- and coffee-makingfacilities, foodand 

beverages, receptionist. 

2. Give the Russian equivalents of the following words and word combinations: 

cateringservice,cocktaillounge,roomservice,recreationalareas,snack-bar,food 

andbeveragedepartment,labour-intensive,servicepersonnel,hospitality,courtesy, 

income, to simplify, soft drinks, pantry, take the orders, convention, to dispense. 
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3. TranslatefromRussianintoEnglish 

1. Навыходныеилипраздникигостиобычнобронируютстоликзаранее. 
2. Мог бы я забронировать столик на двоих в ресторане на завтрашний вечер? - 
Мне действительно очень жаль, но у нас не осталось свободных столиков на 
сегодня. 
3. Сегодня очень жарко, и я хочу пить. Не могли бы вы мне принести стакан 
апельсинового сока, и положите туда лед, пожалуйста. 
4. Вам столик в зале для курящих или некурящих? Я провожу вас к вашему 
столику. 
5. Вы бы не хотели красного сухого вина, пока просматриваете меню? – Нет, я 
предпочитаю белое. 
6. Вы любите кока-колу? – Нет, не очень. Только когда очень жарко и если она 
холодная. 
7. Не могли бы вы принести мне чашечку чаю? – Вам крепкий? – Нет, не очень 
крепкий и с лимоном. 

 

Контрольныйсрезза7семестр 

Вариант 1 

1. Fillinthemissingwordsinthesentencesbelow.Choosefromthefollowing. 

bitter delicious hot sour 

bland dry rich spicy 

burnt greasy savoury sweet 

1. Theskinofanorangetastesquite…. 

2. Foodcooked withchilli is… . 
3. Foodcookedwith a lot ofcreamisvery… . 
4. Sugarandhoney willmakeadish … . 
5. Indianfoodis… . 
6. Ifyouforget thesaltand pepperthefood willbe… . 
7. Lemonjuiceis… . 
8. Themaincoursecooked withsaltandspices is…. 

9. Toomuchfatusedincookingcan makethedish…. 

10. Adish withoutenoughliquidis…. 

11. Adish cookedtoperfectionwillbe …. 

12. Toastcooked toolongtastes…. 
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2. Replace the words in bold type in sentences with a single word from the list a- 

n. 

1. Thebreadshouldbecookedindryheatintheoven 

foraboutfifty minutes. A)dice 

2. Whenroastingmeatitshouldbecoveredwithmelted 

fatregularlytokeepthemeat moist. B)minced 

3. Decoratethevegetableswithsomeparsley. C)deepfry 

4. Beverycarefultocookslowly,justbelowboiling point. D)season 

5. Themeatforthisrecipeshouldbe cutintoverysmallpieces. E)poached 

6. Onemethodofcookingfishisto cookitinlotsofveryhotfat. F) baked 

7. Couldyouremovetheskinandbones fromthefish 

beforecookingit. G)garnish 

8. Whenthepotatoesarecooked youcancrushthemtoapulp. H)flavour 

9. Removetheoutsideskinof thepotatoes,please. I)defrost 

10. Guestsmaylikeeggswhichhavebeenbrokeninto boiling 

waterandvinegar. J)mash 

11. Increasethetemperaturecompletelybeforecookingthe 

frozenchicken. K)peel 

12. Cutthecarrotintosmallsquares. L)fillet 

13. Addsaltandpepperbeforeservingthesoup. M)simmer 

14. Youcanimprovethetasteof thesaucewith vanilla. N)basted 

3. Decidewhichistheoddoneoutineachofthefollowinggroupsof words. 

1. parsley/peas/thyme/basil 

2. awooden spoon/apenknife/aladle/aspatula 

3. toroast/to grate/to bake/to fry 

4. acooker / an oven/ acook / agrill 

5. toslice/to chop/ toroll /to cut 

6. afryingpan/asaucepan/asieve /apressurecooker 

7. tomix /to sprinkle/to stir/ to whisk 

8. sweet /sour/ sharp/hard 

9. abowl/aplate /acourse/adish 

10. tough/rare/medium/well-done 

11. astarter/ asecondhelping/amaincourse/adessert 

12. tocrack/ tofold /toscramble/to boil 

4. Fillintheprepositions. 

to,of,for, out,in,up 

1. I asked themenu. 

2. I liketoeat . 

3. Hetook myorder. 

4. I prefer a simple café  abig restaurant. 

5. I like to go  self-serviceplaces. 
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6. Let’s invite the Smiths  dinner. 

7. I looked themenu. 

8. I’m very fond  Chinesefood. 

9. Put the used cutlery  the sink. 

10. I’llwashthem later 

5. TranslateintoEnglish 

1. Фруктовый салат состоит из нарезанных фруктов: яблока, персика, 
апельсина,ананаса,клубники,виноградасовзбитымисливкаминаверху. 

2. Вампивобутылочноеилиразливное?—Пинту разливного. 
3. Шефработаетнакухне,оннеобщаетсяс гостями. 

4. Мойребеноквсегдазаказываетклубничноемороженоесорехамиили 
шоколадом и миндальное пирожное. 

5. Приятногоаппетита!Янадеюсь,вампонравитсяэтоблюдо,оно 
действительно очень вкусное. 

6. Нашиофициантыработаютпо сменам. 
 

 

Вариант2 

1. Completethefollowingsentences. 

1. Pubisshortfor ... a)cards /darts. 

2. Atthebar youcan buy ... b)addictedtoalcohol. 

3. When everyone has a drink they c)teetotaller 

all lift their glasses and say ... 

4. Ifit'ssomeone'sbirthdayyoudrinkto... d)drunkard. 

5. Inthepubpeopleare... e)public house. 

6. Inthebarsomepeopleplaygames like... f)drinks/sandwiches/nuts/pies. 

7. Someonewhocan'tstopdrinkingspiritsis... g)cheers. 

8. Aperson whoneverdrinksalcoholisa... h)her/hisgood health. 

9. Someonewho'softendrunkisa... i)chattingandlaughing 

2. Matchthetermswiththeir definitions. 

1. champagne a)typeofthick,sweetwinefrom Portugal 

2. cider b)brandymade inFrance 

3. port c)typeofwinefrom Spain 

4. draught d)clear,sweetdrinkwithlotsofgas 

5. sherry e)strong,sweet,orangedrinktowhichwaterisadded 

6. tonic f)thekindofwater,withorwithoutgas, soldinbottles 

7. lemonade g)beerthatcomesfromatap 

8. orangesquash h)typeofdrinkmadefromapples 

9. mineralwater i)carbonatedwaterflavouredwithalittle quinine 

10. cordial j)whitewinecontainingalotof bubbles 

11. cognac k)strong,sweet drinktastingoffruit 

3. Fillinthegaps. 

menu starter steakorfish dessert eatingout pub 
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reserve cancel tip bill drinks containers 

1. Averypopularpastimetoday is...inarestaurant. 

2. Ifyouwant todineatarestaurantyou'dbetter...a table. 

3. Ifyoucan'tcomedon'tforgetto...yourreservation. 

4. Youask thewaitertosee the.... 

5. First,youcanhavesouporasaladasa ................ Thenfollowsthemaincourse, i.e.… 

Finallyyoucanorder.... 

6. Whenyoufinish eating,askthewaitertobringyouthe.... 

7. Ifyouarequitecontentwiththeserviceyoumaygivethewaitersomeextra money. 

Thisiscalled a .... 

8. Youcanalsotakefoodaway fromrestaurants. Itmaybepackedintospecial... 

9. FormanyBritishpeople…isthecentreoftheirsociallife. 

10. Youcanbuymany kindsof …in pubs. 

4. Fillintheprepositions. 

1. I asked themenu. 

2. I liketoeat . 

3. Hetook myorder. 

4. I prefer a simple café  abig restaurant. 

5. I like to go  self-serviceplaces. 

6. Let’s invite the Smiths  dinner. 

7. I looked themenu. 

8. I’m very fond  Chinesefood. 

9. Put the used cutlery  the sink. 

10. I’llwashthem later 

5. TranslateintoEnglish 

1. Вресторанахрусскойкухнибольшоеразнообразиесупов,пироговиблюд из 
дичи. 
2. Пирогиначиняются:мясомилигрибами,отварнымрисомслукомияйцом и т.д. 
3. Ресторанработаетс10утрадопоследнегогостя, безперерыва. 
4. Этоблюдосделаноизтонконарезанногокартофеля,запеченовдуховке, 
подается со сметаной и зеленью. 
5. Сомельеможетпорекомендоватьвам,какоевиновыбрать. 
6. Цыпленокилииндейкаподаетсясбелымвином,говядина,телятинаи 
баранина — с красным, а свинина — с розовым. 
7. Ямогупорекомендоватьвамкоктейльизкреветок,онобычнонравится 
гостям. 

 

Фондтестовых заданий 

подисциплинеИностранныйязыквпрофессиональнойдеятельности 

Выберитеправильныйвариантответа 
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Вариант 1 

1. Water at100degreesCelsius. 

a) boilsb)isboiling 

2. The water  .Can you turn it off? 

a) boilsb)isboiling 

3. Look! That man  toopen thedoor ofyour car. 

a) triesb) istrying 

4. Can you hear those people? Whatarethey about? 

a) talkb) talking 

5. Where… youyesterday? 

a) wereb)arec)wasd)haveyou been 

6. Listen!Somebody…theviolin. 

a) playsb)have beenplayingc)isplayingd)played 

7. I… musicverymuch. 

a) likeb)liked c)willliked)likes 

8. Thestudents…thedictation today. 

a) arewritingb)writesc)write d)have written 

9. Mike…icecreameveryday. 

a) iseating b)eatsc)eatend)will eat 

10. I…myfriendstocome tomyplace tomorrow. 

a) inviteb)willinvitec)invitedd)have invited 

11. Nick…thathisfatherhadn’tcomehomeyet. 

a) thoughtb)thinkc)hasthoughtd)thinks 

 

Вариант 2 

1. The moon  roundthe earth. 

a) goesb)isgoing 

2. I must go now. It  late. 

a) getsb)isgetting 

3. I usually  towork by car. 

a) gob) amgoing 

4. 'Hurry up! It's time to leave.' 'OK, I .' 

a) comeb)amcoming 

5. Whentheteacher…thedooroftheclassroom,thepupilsweresittingattheir desks. 

a) willopenb)opensc)openedd)was opening 

6. Mybrother…tennisyesterday. 

a) Didn’tplay b)Doesn’tplay c)Won’tplayd)Werenotplaying 

7. Mysister…thepiano atfouro’clock yesterday. 

a) didn’tplay b)hadn’tplayc)wasn’tplayingd)willnotplay 

8. When Icame tomyfriend’splace,he… TV. 

a) watchesb)havewatchedc)waswatchingd)willwatch 

9. Where… youlive? 
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a) doesb)have c)ared)do 

10. Jane…fondofsports. 

a) isb)arec)amd)were 

11. Myfriend…meupateighto’clockyesterday. 

a) ringsb)rangc)willringd)was ringing 

Вариант3.ПоставьтеглаголвформуPresentContinuous,PastContinuousили Future 

Continuous. 

toshine 

1. Thesun…yesterdaymorning. 

2. Thesun…brightlynow. 

3. Tomorrowthesun…alldaylong. to 
write 

4. I…apostcardatthemoment. 

5. I…apostcardwhen you phoned. 

6. I…alotofChristmascardstomorrowevening. to 
sit 

7. We…inthegardenat3o’clockyesterday afternoon. 

8. Thistimetomorrowwe…inthe garden. 

9. We…inthegarden now. 

 

Критерииоцениваниякомпетенций 

 

Оценка«отлично»выставляетсястуденту,еслиболее85%заданийвыполнены 
правильно. 
Оценка«хорошо»выставляетсястуденту,если70-85%заданийвыполнено правильно. 
Оценка«удовлетворительно»выставляетсястуденту,если50-70%заданий выполнено 
правильно. 
Оценка«неудовлетворительно»выставляетсястуденту,еслименее50% заданий 
выполнено верно. 

 

3.Оценочныесредствадляпромежуточнойаттестацииикритерииоценки 

Комплект заданий для контрольной работы 

Контрольнаяработаза3семестр 
 

 

Задание1.Переведитесловаи 
выражения на русский язык. 
skills 

cook 

Вариант1. 

Задание2.Составьтепредложения, 
поставив слова в правильном 
порядке. 
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waiter 

staff 

tobeindemand confectioner 

to pay 

buffetservice 

plate service 

to choose 

cash desk 

tograduatefrom 

well-educated 

common 

convenient 

catering 

garnish 

Задание3.Ответьтеписьменнонавопросыпотексту. 
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1. IstheSwedishBoardconvenientfortheguests? 

2. WherearethecounterswithsnacksanddishesplacedintheSwedish Board? 

3. Whatisthewaiter'sroleintheSwedishBoard? 

4. What isplateserviceatthe restaurant? 

Задание4.Запишитепредложения,заполнивпропускинужнойформой 
глагола tobe (am, is, are, was, were, willbe). 
1 Last year she   22, so she  23 now. 
2 I feel fine this morning, but I verytiredlast night. 

3 I like your new jacket.  itexpensive? 

4 Catherine  not at home. She  atwork. 

5 Thesechairs comfortable. 

6 Mark  not at work last week because he ill.He'sbetternow. 

7 He  inSt.Petersburg tomorrow. 

8 Yesterday we  atthe theatre. 

9 'Where  Sam and Joe?' 'I don't know. They  hereafewminutes ago.' 

10 Where  your mother now? — She  inthekitchen. 

 

 

Задание1.Переведитесловаи 
выражения на русский язык. 

skilled 

tocook 

to demand 

head chef 

sous chef 

pastry chef 

well-paid 

self-service 

SwedishBoard 

Вариант2. 

Задание2.Составьтепредложения, 
поставив слова в правильном 
порядке. 
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todependon 

employment 

job 

cookingequipping 

principal 

separate

dishtray 

 

 

 

 

 

Задание3.Ответьтеписьменнонавопросыпотексту. 
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1. WhatgroupsofpeopleusuallyusetheSwedishBoard? 

2. WherearethedessertsplacedintheSwedish Board? 

3. Whereiscafeteriaservice used? 

4. Wheredothecustomerspayfordishes incafeteria service? 

Задание4.Запишитепредложения,заполнивпропускинужнойформой 
глагола tobe (am, is, are, was, were, willbe). 
1 Today the weather  nice, but yesterday it  verycold. 
2 Where  youat11o'clock lastFridaymorning? 

3 Don't buy those shoes. They  very expensive. 

4 The weather  nice today. It  warmand sunny. 

5 I hungry.CanIhavesomethingtoeat? 

6 Yesterday  a public holiday, so the banks  closed. 

7 She atschooltomorrow. 

8 This time last year I  in Paris. 

9 You  not at home last night. Where you? 

10 Steve   ill. He  in bed now. 

 

Контрольнаяработаза4 семестр 

 

Вариант1. 

1. Переведитепредложения. 
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2. Ответьтена вопросы. 
 

3. Раскройтескобки,употребивглаголывPresentContinuousиливPresentSimp

le: 

1. It is 5 o’clock now. Mary  (tohave) tea. 

2. Every day Mary  (tohave)tea at5 o’clock. 
3. - Can you come and see me tomorrow? - Sorry, I (to work). 

4. Ron (to be) in London at the moment. He  (tostay)atthePark 

Hotel. Healways (tostay) therewhenhe'sinLondon. 

5. Alex  (to smoke) a cigar now. Heoften (tosmoke). 

6. - What  yourfather(todo)?-He(tobe)an architect. 

7. Hurry! The bus  (tocome).I(not/towant)tomissit. 

8. - How is your English? - Not bad. It (toimprove)slowly. 

9. -  sheoften (togo)abroad?-Fourtimesa year. 

10. -  you(tolisten) totheradio?-No,you canturnit off. 

11. The moon  (togo)roundthe earth. 

12. What  you  (tolook)at? 

13. Look! That man  (totry)to openthedoor. 

 

Вариант2. 

1. Переведитепредложения. 

1. Каждыйгостьполучаетнапечатаннуюкопиюменю. 
2. Современныеменюобычноимеют5переменблюд. 
3. Закускиподаютсявначалееды,адесерт-вконцеобеда. 

2. Ответьтена вопросы. 
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3. Раскройтескобки,употребивглаголывPresentContinuousиливPresentSimp

le: 

1. Water   (to boil) at 100 degrees Celsius. 

2. The water  (toboil). Canyou turnit off? 

3. In the morning mother  (tocook)breakfastforus. 

4. -Where(tobe)yourmother?-She (tocook)breakfast. 

5. Normally he  (to finish) work at 5.00, but this week he  (to 

work) until 6.00 to earn a bit more money. 

6. Kathy (to be) on the other side of the table. She  (towear)white 

dress. 

7. - Hurry up! It's time to leave. - OK, I  (to come). 

8. I must go now. It  (toget)late. 

9. -  you (to like) tea? - No, I  (tohate)it. 

10. Let's go out. It  (not/torain) now. 

11. People usually  (tospend) theirholidaysattheseaside. 

12. I  (not/toknow)thesepeople! 

13. Can you hear those people? What they  (totalk)about? 

 

Контрольнаяработаза5 семестр 

 
Вариант1 

1. Соотнеситесловасихпереводом. 
 

Add Пробоватьна вкус 

Blend Взбивать 

Chill Раздавливать 

Crush Смешивать 

Dice Резатькубиками 

Grate Натиратьна терке 

Peel Намазывать 

Season Очищать 

Simmer Охлаждать 

Spread Добавлять 

Taste Варитьнамедленномогне 

Whisk Приправлять 
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2. Заполнитепропуски, используяданныеслова: available healthier foods lean 

development fresh assortmentchoose uncooked consumerdairy 

Americans have a wider 1  offoodstochoosefromthanconsumersinanyother 

country. Meats, fish, fruits, vegetables, nuts, cereals from various parts of the nation are 2 

 throughoutthecountryduringanyseasonoftheyear.Frequently,theproblemfor the 

consumer is not the lack of variety of brands of food, but rather the bewildering 

assortment from which one must 3  . In addition, the 4    can choose from 

foods that are 5 _______ , frozen, canned and cooked or 6  .A more recent 7 

 intheAmericanfoodindustryhasbeenthedemandfor8 ............................... Thefood 

industry has made available a wide variety of low-fat 9  andmeatproducts. 

Animalsarenowbeingscientificallybredtoproduce 10   meat. 

3. Раскройтескобки,употребляяглаголывPresentContinuous,PresentSimple, 

Past Simple or Future Simple 
 

 

atest 

Вариант2 

1. Соотнеситесловасихпереводом. 
 

Bake Рубить 

Boil Шинковать 

Chop Нарезатькубиками 

Cube Измельчать(черезмясорубку) 
Fry Нарезатьломтиками 

Mince Оборачивать 

Pour Подбрасывать(перемешивать) 
Shred Наливать 

Slice Варить 

Sprinkle Жарить 

Toss Выпекать 

Whisk Посыпать(сбрызнуть) 
2. Заполнитепропуски, используяданныеслова: diverse peculiarities furcoat 

traditional dressed consists of garnish poultryvariety  dairy products 

RussiaisahugecountryandthatiswhyRussiancuisineisarichcollectionof 

1 cooking traditions. Russian food has its own 2 duetothecountry’s 
severe climate in winter and its forests rich in berries, mushrooms in summer. Traditional 
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Russian dishes are often made of vegetables, different crops,3   , fresh-water 

fish, 4   and meat. For breakfast Russian people usually have milk porridge, syrniki 

or an omelette. Lunch is more sufficient and it often 5  asalad,aplateofsoupand a 

main course. For dinner the Russians love fish and meat dishes with 6   .The most 7 

  Russian salads are Olivier, “Herring under a 8   ” and vinegret. Russian 
cuisine is famous for the of 9 

 soups:shchi,borsch,ukha,solyankaandrassolnik.Allkindsofsoupsarenormally 10  

 withsour-cream. 

3. Раскройтескобки,употребляяглаголывPresentContinuous,PresentSimple, 

PastSimpleorFutureSimple 
 

tothe theatre. 

 

Контрольнаяработаза6семестр 

Вариант 1. 
1. Прочитайтетекстипереведите1и5абзацытекста. 

TheServiceStaff. 

1. Thewaiterswhoworkinthediningroomcreatetheatmospherethatdetermines 

restaurant's popularity, so their work is important to the success of the restaurant. 

2. The headwaiter (maitred'hotel), Victor, and the barman, Bob, come to the 

restaurant before it opens. Victor is a skilled headwaiter. He has many years of 

experience in this and other restaurants. The main part of his job is to control and 

coordinatetheworkofthestaffinthediningroom.Healsogreetstheguestswhen they 

arrive and shows them to their tables. 

3. Bob,thebarman,isveryexperiencedinwinesandcocktails.Heknowsalotof recipes 

of cocktails and strong drinks. 

Thewaitersinthediningroomcomehalfanhourbeforetheopening.Firsttheywash their 

hands and change into their uniforms. Then they set the tables before the guests 

arrive. 

Thethreewaitersserveseveraltablecovers.Theirjobistotaketheorderandtoserve the meal 

to their guests. 
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4. One of the waiters, Nancy, is very capable and experienced and can help Victor if 

necessary. Thesecondwaiter,Laura,isnewtothejob,butshehasalreadyworkedin other 

restaurants. 

5. The third waiter, Nick, wants to earn some money and travel to Europe to get 

experience in some of the hotel restaurants in European cities. He wants to become a 

headwaiterandarestaurantmanageroneday.Hemakeshisworkwellandhelikesto work 

with people. 

2. Ответьтеписьменнонавопросы: 
1. Whatarethedutiesofthe headwaiter? 

2. What arethedutiesofthe waiter? 

3. Howmanywaitersarethereinthedining room? 

4. What arethenamesofthewaitersat«Morris»restaurant? 

 

3. Выберитеправильныйглаголкфразам:grate,boil,dice,chop,grill,roast, toast, 

slice, mash, fry. 

1. ……watertomaketea 

2. ……anonionintopieces 

3. ……sausagesoverthefire 

4. ……breadtomaketoast 

5. ……cheeseforspaghetti 

6. ……achickenfordinner 

7 ......... abananaforthebaby 

8 ........... afishin apan 

9 ........... tomatoesforsalad 

10. ....... hamforsandwiches 

4. Сопоставьтесловосочетанияспереводом. 

1. full-timejoba)братьсяза работу 

2. part-timejobb)работанаполной ставке 

3. totakeona jobc) бытьбезработы 

4. tobeoutofajobd)работанаполставки 

5. Прочитайтевопросыофициантавлевойколонкеиподберитекним 
ответы посетителя из колонки справа: 

1. What wouldyouwanttodrink? A.Six. 

2. IseverythingOK? B.Onecheckwouldbe fine. 

3. CanIbringyouanythingelse? C.No,thankyou. 

4. Areyou ready to order? D. Nonsmoking. 
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5. Smokingornonsmoking? E.Atthewindow please. 

6. Doyouwant separate checks? F.Everythingisallright. 

7. Howmanyareyou? G.Mineralwaterandjuice. 

8. Doyouwant atablenearthewindow?H.Just aminute,please. 

Вариант2. 

1. Прочитайтетекстиписьменнопереведите1и3абзацытекста. 

TheKitchenStaff. 

1. Thekitchenstaffbegintheirdayatthreeo'clockintheafternoon.Thesecondchef, David, 

is a very good cook and he is able to make Anna's work when she is away. 

DaviddoeshisworkwiththehelpofhisapprenticeJim.Hemakespates,icecream and 

desserts. David also prepares meat dishes for the main course and then Anna cooks 

them. 

2. Jim the apprentice, works two months already, and has learned a lot of things in a 

shorttime.Jim thinksthatachef‘sjobisratherdifficult. Неissometimessotiredin the 

evening that at home he can do nothing but fall into bed. But this work is interesting 

for him. He cleans, cuts and prepares the vegetables and makes fruit salads. Не 

learns to make garnishes and decorations on the dishes. Не is happy because David 

fully trusts him. Today he will make the hors d'oeuvres, some of the entrees, main 

course and dessert dishes. 

3. Mary is the kitchen hand. She works in the kitchen. She must keep thе kitchen 

clean.Shehelpstoslicemushrooms,peelpotatoesandwashthedishesMary'sroleis very 

important at the restaurant. Thekitchenisalwaysclean. 

2. Ответьтена вопросы 

1. Whendoesthekitchenstaffbegintheirwork? 

2. What doesthesecond chefdointhe kitchen? 

3. Whatdoestheapprenticedointhe kitchen? 

4. What arethe dutiesofakitchenhand? 

3. Выберитеправильныйглаголкфразам:add,cook,eat,exceed,keep,heat,peel, wash 

1 ............... cheeseinthefridge 

2 .............. vegetablesbeforeyouwashthem 

3 ............... watertotherice 

4 ............... meatuntilitisn’tpink 

5 ............... fishon theday you buy it 
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6 .............. ricebeforeyoucookit 

7 .............. therecommendeddailyintake 

8 ............... thoroughlybeforeserving 

4. Соотнеситесловаиперевод. 

1. Manualwork a.братьподработку 

2. totakeonextrawork b.физическийтруд 

3. physicalwork c.ручнойтруд 

4. skilledwork d.квалифицированныйтруд 

5. Прочитайтевопросыофициантавлевойколонкеиподберитекнимответы 
посетителя из колонки справа: 

1. Thenyoucantake yourseatsat 

anyvacanttable.Whatwouldyoua.We’dlikeatableforfour.recommend?Ourfriendswillc

omelater. 

2. Thereisabigchoiceofdishestoday.b.Oh,yes.TwosoupswithroastWouldyou like 

soup? duck and goulash 

3. Whatwillyouhavefordessert?c.Certainly.Applejuiceandfruitsquash 

4. Goodafternoon!d.Let’sseewhat’sonthemenuWhatwouldyoulike?Giveitforusplease. 

5. Whatwillyouorderforyourfriends?e.Theywillmaketheirordersthemselves. 

6. Allright.Willyouanythingfordrink?f.Ithinkitwillbeapplepieand white 

coffee 

Контрольнаяработаза7семестр 
 

 

1. Readandtranslatethetext: 

Вариант1 

 

TEXT. 

I usually have four meals a day. In the morning I have breakfast. At school I have lunch. 

At home I have dinner and in the evening I have supper. Besides, I like to eat an apple or 

a banana, or todrinka glass of juicebetween meals, if I'm thirsty. Yesterday I got upat 7 

o'clock, washed, cleaned teeth and dressed. Then I had breakfast. I had mashed potatoes 

withmeat,a cheese sandwich andacupof teafor breakfast.At school wehadapieand a glass 

of orange juice. I'm always hungry when I come home after school. 

Yesterday my mother cooked cabbage soup' roast chicken and rice, made pudding and 

tea. It was so tasty' I ate everything with pleasure. For supper we had pancakes with jam 

and sour cream. These are my favourite things. 

Mymotherthinksthatoneappleadaykeepsthedoctoraway.That’swhyshebuysfruit 
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and vegetables every day. Yesterday she bought oranges and kiwi. I have a sweet tooth 

and my parents often buy me ice-cream, sweets, chocolate, cakes, cookies and other tasty 

things. I likethemverymuch. 

2. Answerthequestionstothe text: 

1. Howmany mealsadaydoyou have? 

2. Whereand whendoyou havebreakfast(lunch,dinner, supper)? 

3. Whatdidyouhaveforbreakfast(lunch,dinner,supper) yesterday? 

4. What doyoulike toeatwhenyouare hungry? 

5. What doyoulike todrinkwhenyouarethirsty? 

6. Doyoulikefruitandvegetables?Why? 

7. Doyouhaveasweettooth?Whatdoyouliketoeat? 

3. Puttheverbsintothecorrectform: 

1. Look!She(todraw)averybeautifulpicture. 

2. We(tosee) Peteracoupleofweeksago,butwe(not,see)himthisweekyet. 

3. Soonshe (tobe)an architect. 

4. Itoften(torain)in thispartoftheworld. 

5. Inever(tobe)toEgyptbefore. 

4. ПередайтеследующиепредложениявPassiveVoice: 

1. Bysixo’clocktheyhadfinished work. 

2. Theyhaveforgottenthestory. 

3. Sheshowed himthewaytothemetrostation. 

4. WesendourdaughtertorestintheSouthevery year. 

5. TheywillshowthisfilmonTV. 

5. Completethesentences: 

1. Theheadchefisincharge of………… 

2. Thecooksdo………… 

3. Thekitchenhelpers…………,…………,…………,…………, …………. 
4. …………isinchargeof…………. 
5. Thedutiesofthemaitred’hotelare…………. 

 

 

1. Readandtranslatethetext: 

Вариант2 

 

TEXT. 

There have always been two types of Russian cuisine - on the one hand, the aristocratic, 

rich style, and on the other hand – a peasant, simple, everyday style. Russian peopleloved 

chicken (turkey emerged at the beginning of the 17th century). Veal was not eaten. 

Russian kitchens only boiled, steamed or simmered food. Food was never heated in fat 

(butter). 

During the times of the Rus, many different kinds of bread, cakes and pirogs were baked 

andfilledwiththingswhichwereinthehouse,farm,garden,field,orforest:chicken, vegetables, 

peas and beans, fruit, berries or mushrooms. The rivers were full of fish, so 

Pirogsfilledwithalltypesoffishwereverycommon.Chickenpirogswereeatenon 

publicholidays.Meatwaseatenboiledandonspecialoccasionsattheendofthemeal 
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likeblessed food.Therewasnoshortageofsoup,especiallyvegetablesoup:borsch,stchi – a 

soup made from marinated cabbage. Other, favourite was the famous Russian kasha. So 

there is a Russian saying : “ Stchi and kasha is all we ever get to eat''. 

2. Answerthequestionstothe text: 

1. WhatwerethetwotypesofRussiancuisine? 

2. HowdidtheRussiancookedthe food? 

3. Vealwasn'teaten,wasit? 

4. Wasfoodheatedinfat(butter)? 

5. WhatdidRussian peopleusetofillcakes,blinses,pirogs? 

6. WhatsoupsdidRussian peoplecook? 

3. ПередайтеследующиепредложениявPassiveVoice: 

1. Weshalldotheworkintheevening. 

2. Hewrotehisbookinthe19thcentury. 

3. Theywereplayingtennisfrom3till5. 

4. Hehasstolenalotofmoney. 

5. Bythemiddleofautumnwehadplantedallthe trees 

4. Completethesentences: 

1. Thefood andbeveragemanageris………… 

2. Theheadchefisincharge of………… 

3. Thecooksdo………… 

4. Thechefssupervise………… 

5. Thekitchenhelpers…………,…………,…………,…………, …………. 
6. Thereare…………,…………, …………,…………, …………. 
7. …………isinchargeof…………. 
8. Thestorekeeperdispatchesof…………. 
9. Thewinesteward………… 

 

Критерииоцениваниякомпетенций 

Оценка «отлично» ставится студенту за работу, выполненную полностью без 
ошибок и недочётов. 
Оценка «хорошо» ставится студенту за работу, выполненную полностью, но при 
наличии в ней не более одной негрубой ошибки и одного недочёта, не более трёх 
недочётов. 
Оценка «удовлетворительно» ставится, если студент правильно выполнил не менее 
2/3 всей работы или допустил не более одной грубой ошибки и двух недочётов, не 
более одной грубой и одной не грубой ошибки, не более трёх негрубых ошибок, 
одной негрубой ошибки и трёх недочётов, при наличии четырёх-пяти недочётов. 
Оценка «неудовлетворительно» ставится студенту, если число ошибок инедочётов 
превысило норму для оценки «3» или правильно выполнено не менее 2/3 всей 
работы. 


