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- - Форма контроля з.е. - Итого астр.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Индекс Наименование
Экза 
мен

Зачет
Зачет с 

оц.
КП Контр.

Экспер 
тное

Факт
Часов в 

з.е.
Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 210 210 5916 5916 2505 2803.5 607.5 31 877.5 109.5 40.5 214.5 405 108 26 742.5 72 36 180 387 67.5 27 769.5 94.5 94.5 94.5 405 81 27 769.5 132 72 144 327 94.5

Обязательная часть 103 103 2781 2781 1122 1362 297 31 837 109.5 40.5 187.5 391.5 108 17 459 36 12 132 252 27 19 513 67.5 67.5 40.5 283.5 54 17 459 96 36 108 165 54

Б1.О.01 История 12 4 4 108 108 51 57 2 54 13.5 13.5 27 2 54 12 12 30

Б1.О.01.01 Всеобщая история 1 2 2 27 54 54 27 27 2 54 13.5 13.5 27

Б1.О.01.02 История России 2 2 2 27 54 54 24 30 2 54 12 12 30

Б1.О.02
Современные навыки профессионала:  
критическое мышление, креативность,  
коммуникации, командная работа

2 6 6 162 162 75 87 2 54 27 27 4 108 48 60

Б1.О.02.01 Правоведение 1 1 27 27 27 13.5 13.5 1 27 13.5 13.5

Б1.О.02.02 Инклюзивная культура и коммуникация 1 1 27 27 27 13.5 13.5 1 27 13.5 13.5

Б1.О.02.03 Основы проектной деятельности 1 1 27 27 27 12 15 1 27 12 15

Б1.О.02.04
Основы финансовой грамотности и  
экономической культуры

1 1 27 27 27 12 15 1 27 12 15

Б1.О.02.05
Командная работа и эффективные  
коммуникации

1 1 27 27 27 12 15 1 27 12 15

Б1.О.02.06 Самоменеджмент 1 1 27 27 27 12 15 1 27 12 15

Б1.О.02.07(К) 27

Б1.О.03
Коммуникативные аспекты  
профессиональной деятельности

12 4 4 108 108 51 57 2 54 27 27 2 54 24 30

Б1.О.03.01
Практика профессиональной коммуникации на  
русском языке

1 2 2 27 54 54 27 27 2 54 27 27

Б1.О.03.02
Иностранный язык в сфере профессиональной  
коммуникации

2 2 2 27 54 54 24 30 2 54 24 30

Б1.О.04 Общая и неорганическая химия 1 6 6 27 162 162 54 67.5 40.5 6 162 27 27 67.5 40.5

Б1.О.05 Математика 1 6 6 27 162 162 54 67.5 40.5 6 162 27 27 67.5 40.5

Б1.О.06 Физическая культура и спорт 2 2 2 27 54 54 37.5 16.5 1 27 13.5 13.5 1 27 12 12 3

Б1.О.07 Физика 3 4 4 27 108 108 40.5 40.5 27 4 108 13.5 27 40.5 27

Б1.О.08 Инженерная и компьютерная графика 2 3 7 7 27 189 189 90 72 27 3 81 12 24 18 27 4 108 27 27 54

Б1.О.09 Философия 1 3 3 81 81 40.5 40.5 3 81 15 25.5 40.5

Б1.О.09.01 Теоретическая и практическая философия 2 2 27 54 54 27 27 2 54 13.5 13.5 27

Б1.О.09.02 Основы российской цивилизации 1 1 27 27 27 13.5 13.5 1 27 1.5 12 13.5

Б1.О.09.03(К) 27

Б1.О.10 Биохимия 3 6 6 27 162 162 54 81 27 6 162 27 27 81 27

Б1.О.11 Химия пищи 4 4 4 27 108 108 60 21 27 4 108 24 36 21 27

Б1.О.12 Метрология и стандартизация 5 5 5 27 135 135 54 81

Б1.О.13 Основы компьютерного проектирования 4 3 3 27 81 81 60 21 3 81 24 36 21

Б1.О.14 Процессы и аппараты пищевых производств 5 4 4 27 108 108 40.5 40.5 27

Б1.О.15 Общая микробиология 5 4 4 27 108 108 40.5 40.5 27

Б1.О.16
Системы управления технологическими  
процессами и информационные технологии

5 3 3 27 81 81 27 54

Б1.О.17 Русский язык и культура речи 3 12 9 9 27 243 243 39 204 2 54 13.5 40.5 4 108 12 96 3 81 13.5 67.5

Б1.О.18 Безопасность жизнедеятельности 1 3 3 27 81 81 40.5 13.5 27 3 81 13.5 27 13.5 27

Б1.О.19 Инженерная реология 4 4 4 27 108 108 60 21 27 4 108 24 36 21 27

Б1.О.20 Иностранный язык 1 3 3 27 81 81 27 54 3 81 27 54

Б1.О.21 Экология 4 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.О.22 Тепло- и хладотехника 4 3 3 27 81 81 24 57 3 81 12 12 57

Б1.О.23 Введение в информационные технологии 2 3 4 4 108 108 39 69 1 27 13.5 13.5 1 27 12 15 2 54 13.5 40.5

Б1.О.23.01 Цифровая грамотность и обработка данных 2 2 2 27 54 54 25.5 28.5 1 27 13.5 13.5 1 27 12 15

Б1.О.23.02 Информационные технологии 3 2 2 27 54 54 13.5 40.5 2 54 13.5 40.5

Б1.О.24 Системы искусственного интеллекта 6 3 3 27 81 81 27 54

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 107 107 3135 3135 1383 1441.5 310.5 40.5 27 13.5 9 283.5 36 24 48 135 40.5 8 256.5 27 27 54 121.5 27 10 310.5 36 36 36 162 40.5

Б1.В.01 Основы дегустации продуктов питания 4 4 4 27 108 108 24 43.5 40.5 4 108 12 12 43.5 40.5

Б1.В.02 Органическая химия 2 6 6 27 162 162 48 73.5 40.5 6 162 24 24 73.5 40.5

Б1.В.03
Технологическое оборудование предприятий  
общественного питания

7 3 3 27 81 81 27 54

Б1.В.04
Экономика предприятий общественного  
питания

7 3 3 27 81 81 40.5 40.5

Б1.В.05 Товароведение продовольственных товаров 5 4 4 27 108 108 54 13.5 40.5

Б1.В.06 Физиология питания 5 3 3 27 81 81 40.5 40.5

Б1.В.07
Методы исследования сырья и продуктов  
общественного питания

5 4 4 27 108 108 40.5 67.5

Б1.В.08
Безопасность продовольственного сырья и  
продуктов питания

6 3 3 27 81 81 54 6.75 20.25

Б1.В.09
Технология и организация диетического  
питания

7 5 5 27 135 135 54 60.75 20.25

Б1.В.10
Теоретические основы производства  продуктов  
питания

6 5 6 7 7 27 189 189 54 108 27

Б1.В.11 Холодильная технология 6 3 3 27 81 81 27 54

Б1.В.12
Организация производства и обслуживания на  
предприятиях общественного питания

7 6 6 6 27 162 162 67.5 74.25 20.25

Б1.В.13 Технология продукции общественного питания 678 8 12 12 27 324 324 166.5 83.25 74.25



Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

30 850.5 162 108 81 405 94.5 24 691.5 148.5 67.5 108 293.25 74.25 29 783 135 135 81 371.25 60.75 16 432 45 120 30 210 27

16 432 81 40.5 40.5 216 54 3 81 13.5 13.5 54

5 135 27 27 81

4 108 27 13.5 40.5 27

4 108 13.5 27 40.5 27

3 81 13.5 13.5 54

3 81 13.5 13.5 54

14 418.5 81 67.5 40.5 189 40.5 21 610.5 135 67.5 94.5 239.25 74.25 29 783 135 135 81 371.25 60.75 16 432 45 120 30 210 27

3 81 13.5 13.5 54

3 81 13.5 27 40.5

4 108 27 27 13.5 40.5

3 81 27 13.5 40.5

4 108 13.5 27 67.5

3 81 27 27 6.75 20.25

5 135 27 27 60.75 20.25

3 81 13.5 13.5 54 4 108 13.5 13.5 54 27

3 81 13.5 13.5 54

2 54 13.5 13.5 27 4 108 13.5 27 47.25 20.25

4 108 27 27 27 27 4 108 27 40.5 20.25 20.25 4 108 15 30 36 27



- - Форма контроля з.е. - Итого астр.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Индекс Наименование
Экза 
мен

Зачет
Зачет с 

оц.
КП Контр.

Экспер 
тное

Факт
Часов в 

з.е.
Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

Б1.В.14
Технология производства мучных кондитерских  
изделий

7 4 4 27 108 108 54 54

Б1.В.15 Контроль качества блюд и кулинарных изделий 7 3 3 27 81 81 40.5 40.5

Б1.В.16
Проектирование предприятий общественного  
питания 

6 7 5 5 27 135 135 54 81

Б1.В.17 Физическая, коллоидная и аналитическая химия 3 5 5 27 135 135 40.5 94.5 5 135 13.5 27 94.5

Б1.В.18 Концепция здорового питания 4 3 3 27 81 81 24 57 3 81 12 12 57

Б1.В.19 Санитария и гигиена питания 6 3 3 27 81 81 54 27

Б1.В.20 Технология зарубежной кухни 8 3 3 27 81 81 37.5 43.5

Б1.В.21 Технология азиатской кухни 8 3 3 27 81 81 37.5 43.5

Б1.В.22 Специальные виды питания 8 3 3 27 81 81 37.5 43.5

Б1.В.23
Введение в технологию продуктов  
общественного питания

3 3 3 27 81 81 40.5 13.5 27 3 81 13.5 27 13.5 27

Б1.В.24
Элективные дисциплины (модули) по  
физической культуре и спорту

246 246 246 156 90 40.5 27 13.5 40.5 24 16.5 40.5 27 13.5 40.5 24 16.5

Б1.В.ДВ.01
Дисциплины (модули) по выбору 
Б1.В.ДВ.1

2 3 3 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.01
Инженерные кейсы: от практических задач к  
инновационным решениям

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.02
Информационные технологии командной  
работы и интеллектуальной деятельности

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.03
Искусство и культура принимать решения (ТРИЗ  
и другие методы)

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.04 Права человека и способы их защиты 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.05
Проектные решения проблем устойчивого  
развития

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.06 Проектный менеджмент 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.07
Проектный менеджмент в решении инженерных  
задач

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.08 Психология управления и лидерства 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.09 Социология и психология управления 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.10
Социология управления в профессиональной  
деятельности

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.11
Стратегическое и территориальное 
планирование

2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.12 Технологии форсайта в командной работе 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.13 Организация командной работы в онлайн среде 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.01.14 Этнология Юга России 2 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.02
Дисциплины (модули) по выбору 
Б1.В.ДВ.2

4 3 3 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.02.01 Пищевые добавки в общественном питании 4 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.02.02 Пищевые и биологически активные добавки 4 3 3 27 81 81 36 45 3 81 12 24 45

Б1.В.ДВ.03
Дисциплины (модули) по выбору 
Б1.В.ДВ.3

8 3 3 81 81 37.5 43.5

Б1.В.ДВ.03.01 Ресторанный менеджмент 8 3 3 27 81 81 37.5 43.5

Б1.В.ДВ.03.02 Ресторанное дело 8 3 3 27 81 81 37.5 43.5

Блок 2.Практика 21 21 567 567 567 567 3 81 81 6 162 162

Обязательная часть 9 9 243 243 243 243 3 81 81 6 162 162

Б2.О.01(У) ознакомительная практика 2 3 3 27 81 81 81 81 3 81 81

Б2.О.02(У)
научно-исследовательская работа (получение  
первичных навыков научно-исследовательской  
работы)

4 6 6 27 162 162 162 162 6 162 162

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 324 324 324 324

Б2.В.01(П) технологическая практика 6 6 6 27 162 162 162 162

Б2.В.02(Пд) преддипломная практика 8 6 6 27 162 162 162 162

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 243 243 6 183 54

Б3.01(Г) Подготовка к сдаче государственного экзамена 1 1 27 27 27 6 21

Б3.02(Г) Сдача государственного экзамена 8 2 2 27 54 54 27 27

Б3.03(Д)
Подготовка к процедуре защиты выпускной  
квалификационной работы

1 1 27 27 27 27

Б3.04(Д) Защита выпускной квалификационной работы 8 5 5 27 135 135 108 27

ФТД.Факультативы 10 10 270 270 99 171 5 135 24 24 87 2 54 12 12 30

ФТД.01 Казачество на службе отечеству 2 5 5 27 135 135 48 87 5 135 24 24 87

ФТД.02 Технологическое предпринимательство 4 2 2 27 54 54 24 30 2 54 12 12 30

ФТД.03
Искусственный интеллект в профессиональной  
сфере

5 3 3 27 81 81 27 54



Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт 
роль

4 108 13.5 40.5 54

3 81 13.5 27 40.5

2 54 13.5 13.5 27 3 81 13.5 13.5 54

3 81 27 27 27

3 81 7.5 30 43.5

3 81 7.5 30 43.5

3 81 7.5 30 43.5

40.5 27 13.5 43.5 27 16.5

3 81 7.5 30 43.5

3 81 7.5 30 43.5

3 81 7.5 30 43.5

6 162 162 6 162 162

6 162 162 6 162 162

6 162 162

6 162 162

9 243 6 183 54

1 27 6 21

2 54 27 27

1 27 27

5 135 108 27

3 81 13.5 13.5 54

3 81 13.5 13.5 54
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