
 

Аннотация к рабочей программе дисциплины 

  
 Наименование 

дисциплины 
    Пищевые добавки в общественном питании 

Краткое 

содержание 

Нормативная база  в области применения пищевых добавок. 

Классификация пищевых добавок.   Пищевые   добавки в 

общественном питании  Использование пищевых добавок в 

производстве продуктов питания. Технологии пищевых производств 

для повышения качества и безопасности готовой продукции с 

пищевыми добавками. 

Результаты 

освоения 

дисциплины  

Демонстрирует отличные знания и умения анализировать свойства, функции, 

классификацию  и значение сырьевых компонентов, их изменения при 

технологической обработке, основные направления их использования при 

производстве пищевых продуктов  для обеспечения получения безопасной 

продукции высокого качества. Способен применять методы и средства 

измерений, испытаний и контроля для исследования качества, безопасности 

сырья и готовой продукции. Способен в полном объеме разрабатывать 

мероприятия по  совершенствованию системы контроля качества и 

оптимизации технологических     процессов производства  продуктов 

питания.Демонстрирует высокий уровень и знаний и способность 

осуществлять контроль качества, безопасности сырья и готовой продукции с 

использованием нормативной документации, основных и прикладных 

методов исследований . Демонстрирует отличные знания и способность 

организовывать технологический процесс производства продуктов питания 

массового изготовления и специализированных пищевых продуктов с 

применением современного технологического оборудования, традиционных и 

новых видов сырья. Демонстрирует высокий уровень и способность выявлять 

объекты для улучшения технологии пищевых производств с учетом 

прогрессивных методов эксплуатации оборудования, принципов управления 

качеством, безопасностью и прослеживаемостью производства, основ обмена 

веществ, современных концепций питания 

Трудоемкость, з.е. 3   

Форма отчетности              Зачет                                               

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины 

Основная 

литература 

1.  Смирнова, И. Р. Пищевые и биологически активные добавки к пище 

: учебное пособие / И. Р. Смирнова, Л. П. Сатюкова, М. И. Шопинская. 

— Санкт-Петербург : Квадро, 2021. — 112 c. — ISBN 978-5-906371-89-

4. — Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR 

SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/117648.html  

 

Дополнительная 

литература 

1. Технология продукции общественного питания : учебник для 

бакалавров направления подготовки 19.03.04 — «Технология 

продукции и организация общественного питания» / М. Н. Куткина, С. 

А. Елисеева, И. В. Симакова, О. И. Иринина. — Санкт-Петербург : 

Троицкий мост, 2022. — 674 c. — ISBN 978-5-6044302-8-6. — Текст : 

электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. 

— URL: https://www.iprbookshop.ru/111168.html 
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 2. Теплов, В. И. Физиология питания : учеб. пособие / В.И. Теплов, В.Е. 

Боряев. - 2-е изд. - М. : Дашков и К, 2014.,2009 - 452 с.  

3. Корячкина, С. Я. Функциональные пищевые ингредиенты и добавки 

для хлебобулочных и кондитерских изделий / С.Я. Корячкина, Т.В. 

Матвеева. - СПб : ГИОРД, 2013. - 528 с. - Прил.: с. 516-520. - 

Библиогр.: с. 521-527. 

4.  ТР ТС 029/2012  Требования безопасности пищевых добавок, 

ароматизаторов и технологических вспомогательных средств 

[Электронный ресурс]:   – Режим доступа: [Электронный ресурс]:   – 

Режим доступа:       

http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_133445/. – ЭБС 

«IPRbooks». – ЭБС «IPRbooks»     

5. "МР 2.3.0279-22. 2.3. Гигиена питания. Рекомендации по 

осуществлению производственного контроля за соответствием 

изготовленной продукции стандартам, техническим регламентам и 

техническим условиям. Методические рекомендации" Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://ppt.ru/docs/metodicheskiye-rekomendatsii/265271  

 


