
  

Аннотация к рабочей программе дисциплины 

 
Наименование 

дисциплины  
Оптимизация технологических процессов в общественном питании 

Краткое 

содержание 

Организационно-правовые и законодательные нормы хозяйствования 

предприятий общественного питания. Роль и место общественного питания  

в процессе инновационного развития экономики. Научные исследования в 

области оптимизации технологических процессов общественного питания 

Оптимизация технологических процессов производства. Методология 

управления качеством в сфере продукции питания на принципах 

оптимизации.  

Результаты 

освоения 

дисциплины  

Умеет использовать в профессиональной деятельности собирать, 

обрабатывать и анализировать информацию о факторах внешней и 

внутренней среды предприятия питания, необходимой для принятия 

стратегических оперативных управленческих решений. 

Умеет использовать в профессиональной деятельности организацию 

системы мониторинга внешней и внутренней среды предприятия питания. 

Умеет использовать в профессиональной деятельности подготавливать 

предложения по формированию и совершенствованию продукции и 

обслуживания в соответствии с изменением конъюнктуры рынка. 

Готов проводить пуско-наладочные и экспериментальные работы по 

освоению новых технологических процессов и внедрению их в 

производство новых видов продукции общественного питания массового 

изготовления и специализированных пищевых продуктов. 

Готов организовать выпуск опытных партий новых видов продукции 

общественного питания массового изготовления и специализированных 

пищевых продуктов. 

Готов анализировать влияние новых технологий, новых видов сырья и 

технологического оборудования на конкурентоспособность и 

потребительские качества продукции общественного питания массового 

изготовления и специализированных пищевых продуктов. 

Трудоемкость, з.е. 5  

Форма отчетности              Экзамен  

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины (модуля) 
Основная 

литература 

1.Организация и технологии предприятий питания в профессиональной 

сфере. Практикум : учебное пособие / Н. С. Родионова, Е. В. Белокурова, 

Е. А. Климова, Т. А. Разинкова. — Воронеж : Воронежский 

государственный университет инженерных технологий, 2021. — 224 c. 

— ISBN 978-5-00032-563-6. — Текст : электронный // Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/119644.html  

2. Организация производства и логистика предприятий индустрии 

питания и ресторанного бизнеса : учебное пособие / Н. С. Родионова, Я. 

П. Домбровская, А. А. Дерканосова, Е. В. Белокурова. — 2-е изд. — 

Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных 

технологий, 2021. — 120 c. — ISBN 978-5-00032-532-2. — Текст : 

электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. 

— URL: https://www.iprbookshop.ru/119656.html  
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Дополнительная 

литература 

1.Мячикова, Н. И. Законодательство в сфере производства 

функциональных продуктов и разработка нормативно-технических 

документов на новые виды продуктов питания : учебное пособие / Н. И. 

Мячикова, И. Ю. Коротких. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2022. 

— 272 c. — ISBN 978-5-4377-0151-5. — Текст : электронный // 

Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/116123.html 

2.Научно-практические аспекты производства продукции индустрии 

питания : учебник / М. Н. Куткина, С. А. Елисеева, Н. В. Барсукова, И. 

В. Симакова. — Санкт-Петербург : Троицкий мост, 2022. — 424 c. — 

ISBN 978-5-6046938-1-0. — Текст : электронный // Цифровой 

образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/116124.html 

3.Кужева, С. Н. Методы принятия управленческих решений : учебное 

пособие / С. Н. Кужева, Н. П. Лещенко. — Омск : Издательство Омского 

государственного университета, 2022. — 126 c. — ISBN 978-5-7779-

2587-7. — Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR 

SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/120311.html 

4.Орлов, А. И. Экспертные оценки : учебное пособие / А. И. Орлов. — 

Москва : Ай Пи Ар Медиа, 2022. — 57 c. — ISBN 978-5-4497-1420-6. — 

Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : 

[сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/117053.html 

5.Васюкова, А.Т. Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного  питания:  учебник  /  А.Т.  Васюкова,  Т.Р.  

Любецкая  -  Москва: Дашков  и  К, 2017.  –  416  с.  –  ISBN  978-5-394-

02181-7.  –  Режим  доступа: https://e.lanbook.com/book/93452  

6. Технология продукции общественного питания : учебник / 

А.С. Ратушный, Б.А. Баранов, Т.С. Элиарова и др. ; под ред. А.С. 

Ратушного. - М. : Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 

2016. - 336 с. : табл. - Библиогр. в кн. - ISBN 978-5-394-02466-5 ; То же 

[Электронный ресурс]. - URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=426459 
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